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ROBOT MÉNAGER
MANUEL D'UTILISATION

Nous nous engageons toujours à vous fournir des outils à des prix compétitifs.
"Réduction de 50%", "Moitié Prix" ou toute autre expression similaire utilisée représente

uniquement une estimation des économies que vous pourriez bénéficier en achetant certains
outils chez nous par rapport aux grandes marques et ne couvre pas forcément toutes les

catégories d'outils que nous proposons. Nous vous recommandons de vérifier attentivement,
lorsque vous passez une commande chez nous, si vous économisez réellement la moitié par

rapport aux grandes marques.

https://www.vevor.com/support
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MODÈLE : AMJ-215Series

Vous avez des questions sur les produits ? Vous avez besoin d'une
assistance technique ? N'hésitez pas à nous contacter :

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

BESOIN D'AIDE ? CONTACTEZ-NOUS !

Ceci est l'instruction originale, veuillez lire attentivement toutes les
instructions du manuel avant de l'utiliser. VEVOR se réserve une
interprétation claire de notre manuel d'utilisation. L'apparence du
produit est soumise au produit que vous avez reçu. Veuillez nous
pardonner de ne pas vous informer à nouveau s'il y a des mises à jour
technologiques ou logicielles sur notre produit.

ROBOT MÉNAGER
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Ce manuel couvre une variété de spécifications, les utilisateurs sont priés
de se conformer à la description et à l'utilisation du produit correspondant.

CONSIGNES DE SÉCURITÉ IMPORTANTES

AVERTISSEMENT : Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire entièrement ce
manuel d'instructions et le conserver à portée de main pour pouvoir vous y
référer ultérieurement. Respectez toujours les mesures de sécurité de base
lors de l'utilisation de ces appareils. Ces précautions sont les suivantes :

1. Avant toute utilisation, vérifiez que la tension d'alimentation correspond à celle
indiquée sur la plaque signalétique de l'appareil. Assurez-vous que la tension
réglée sur l'appareil correspond au système d'alimentation électrique de votre
pays.

2. Ne pas utiliser un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, qui
fonctionne mal ou qui a été endommagé de quelque manière que ce soit.
Retournez l'appareil au centre de service agréé le plus proche pour examen,
réparation ou réglage.

3. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par le
fabricant, l'agent de service ou une personne de qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

4. Ne pas laisser le cordon pendre sur le bord d'une table ou d'un comptoir ou
toucher une surface chaude.

5. Le produit ne peut pas traiter des aliments durs, tels que la viande avec os, les
grains de café, le poivre noir, les cendres épineuses chinoises ou les gâteaux de
glace.

6. Cet appareil est conçu pour l'intérieur et n'est pas un jouet.

7. Ne pas utiliser l'appareil à d'autres fins que celles prévues.

8. Ne pas utiliser l'appareil à l'extérieur. USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

9. Pour éviter tout risque d'incendie, d'électrocution ou de blessure, ne pas
immerger les cordons, les prises électriques ou les appareils dans l'eau ou dans
d'autres liquides.

10. L'utilisation d'accessoires déconseillés par le fabricant de l'appareil peut
provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures.

11. Cet appareil peut être utilisé par des enfants âgés de 8 ans et plus et par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites
ou qui manquent d'expérience et de connaissances, à condition qu'elles aient
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reçu une surveillance ou des instructions concernant l'utilisation de l'appareil en
toute sécurité et qu'elles comprennent les risques encourus.

12. Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé par des
enfants ou à proximité de ceux-ci. Les enfants ne doivent pas utiliser l'appareil.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas être effectués par des enfants.

13. Ne pas utiliser de rallonge avec ce produit.

14. Le cordon d'alimentation doit être posé à plat sur une table ou un comptoir et
ne doit pas pendre sur le bord. Tenez-le éloigné des surfaces chaudes et de l'eau.

15. Veuillez suivre les instructions pour un fonctionnement et une durée de vie
optimaux de l'appareil.

16. Les acides alimentaires corrodent le métal. Nettoyez toujours cet appareil de
préparation des aliments immédiatement après chaque utilisation. Pour préserver
l'aspect de l'appareil et augmenter sa durée de vie, nettoyez-le quotidiennement.

17. L'utilisation d'accessoires ou de modifications non fournis par le fabricant peut
entraîner des risques. Ce produit ne doit être utilisé que pour l'usage auquel il est
destiné et de la manière indiquée dans les instructions. Tout autre type d'utilisation
sera considéré comme inapproprié et dangereux. Le fabricant n'est pas
responsable des dommages causés par une utilisation inappropriée ou incorrecte
et par l'installation.

18. La plage de température du bol en verre est comprise entre 0°C et 50°C. Il ne
faut pas mettre le bol en verre dans le four à micro-ondes pour le chauffer ou
mettre dans le bol en verre des aliments dont la température est supérieure à la
plage de température.

19. Avant de mettre les ingrédients, vérifiez que la lame est bien en place. Si la
lame ne peut pas fonctionner ou fonctionne lentement, débranchez la prise et
vérifiez qu'il n'y a pas de blocage. Retirez tout obstacle éventuel.

20. Veuillez ne pas toucher la lame directement avec votre main, et tenez l'arbre
sur la lame lorsque vous la retirez.

21. Ne jamais utiliser l'appareil pendant plus de 30 secondes en continu. Après
avoir travaillé pendant 30 secondes, faites une pause de 2 minutes. Travaillez
pendant 30 secondes par intervalles de 2 minutes pour un cycle, le travail continu
doit être arrêté au bout de 15 minutes, et attendez que le moteur refroidisse avant
de travailler à nouveau.

22. Après avoir terminé, ne démonter l'accessoire qu'après l'arrêt complet du
moteur.

23. La lame est tranchante. FAITES ATTENTION.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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SCHÉMA & CONFIGURATION

Schéma

Liste des Composants

1. Corps principal 2. Couvercle 3. Composants du couteau 4. Bol 5. Tapis

Accessoires
Pelle * 1

CONFIGURATION :

Modèle Capacité Valeurs Nominaux Matériau du Bol

AMJ-215E 0,6 L

AC 120 V 60 Hz 400 W (US)
AC 220-240 V 50/60 Hz 300

W (EC)

Verre

AMJ-215E 1,2 L Verre

AMJ-215F 2 L Acier inoxydable

AMJ-215E 2 L + 1,2 L
2 L : Verre

1,2 L : Acier inoxydable
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MODE D'EMPLOI

Installation

1. Placez la lame sur l'axe du bol.

2. Mettez les ingrédients (ne dépassez pas le niveau de remplissage maximum
indiqué sur le bol).

3. Mettez le couvercle en place.

4. Appuyez sur le bouton pour démarrer le fonctionnement.

Utilisation
1. Avant l'utilisation, nettoyez le bol en verre, la lame et le couvercle supérieur.
2. Retirez l'appareil principal et le couvercle supérieur, placez ensuite la viande
dans un endroit propre.
3. Placez la lame sur le support de lame.
4. Assurez-vous que la lame est bien sur son support après avoir placé les
aliments.
5. Placez le couvercle supérieur, puis l'unité motrice, assurez-vous qu'ils sont dans
la bonne position.
6. Branchez la prise de courant et mettez l'appareil sous tension.
7. Tenez l'unité motrice avec votre main et appuyez sur le bouton pour faire
démarrer la machine. Relâchez le bouton pour arrêter le fonctionnement.
ATTENTION : Pour prolonger la durée de vie de l'appareil, ne le faites pas
fonctionner plus de 30 secondes consécutivement. Laissez reposer la machine
pendant 120 secondes avant de la réutiliser.
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8. Après avoir relâché l'interrupteur, ne retirez pas immédiatement l'unité motrice ;
attendez que la lame cesse de tourner, coupez l'alimentation et retirez l'unité
motrice.
9. Les lames sont très tranchantes. Pour éviter les blessures, retirez d'abord la
lame, puis les aliments.
ATTENTION : Pour protéger le bol de la déformation par la chaleur et des fuites,
ne pas mettre d'eau chaude ou d'aliments à une température supérieure à 50 ℃.
Vitesse Il : Haute vitesse
Vitesse I : Basse vitesse
Ingrédients Qté. Max. Temps de

Traitement
Approx.

Remarque

Porc 500 g Découpé en
20*20*20 mm

8-10 s Veuillez enlever les
tendons, les os et la peau

Bœuf 500 g Découpé en
20*20*20 mm

8-10 s Veuillez enlever les
tendons, les os et la peau

Ail 200 g 4-6 s
Piment 200 g 6-8 s
Carotte 200 g 10-15 s
Persil 200 g 8-10 s

DÉPANNAGE
Problème Éventuel Cause Probable Solution
La machine ne
fonctionne pas
après la mise sous
tension

Le couvercle supérieur est
bien positionné ou pas.

Mettez le couvercle
supérieur en place.

La machine
s'arrête en cours
d'utilisation

1. La tension est trop
faible
2. Le moteur fonctionne
pendant une longue

1. Vérifiez que la tension
d'alimentation est conforme
à la tension nominale
2. Débranchez la prise de
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période ou est surchargé,
l'alimentation se coupera
automatiquement.

courant, attendez que le
moteur refroidisse (environ
30 minutes), puis remettez-le
en marche.

Il y a une odeur
lors de la première
utilisation

Situation normale pour
une machine neuve

Si le moteur fonctionne
pendant un certain temps et
qu'il dégage toujours une
odeur, veuillez nous renvoyer
le produit pour vérification.

L'appareil vibre ou
fait du bruit de
manière
inhabituelle.

1. La lame n'est pas mise
en place
2. La machine n'est pas en
place ou n'est pas stable
3. Le voltage est trop
élevé
4. Les ingrédients
dépassent le niveau de
remplissage maximum

1 Sortez tous les ingrédients
et mettez la lame en place.
2. Placez la machine sur un
endroit stable
3. Vérifiez que l'alimentation
électrique est conforme à la
tension nominale
4. Retirez la fiche
d'alimentation de la prise de
courant, puis retirez les
ingrédients excédentaires.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
1. Après utilisation, veuillez retirer à temps la fiche d'alimentation de la prise de
courant.
2. Pour plus de sécurité, veuillez porter des gants lors du démontage de la lame,
comme indiqué sur l'image.
3. Après avoir nettoyé la lame, veuillez l'assembler avec l'ensemble de couteaux
et la faire sécher ; les lames sont très tranchantes ; faites attention.
4. Tous les accessoires peuvent être lavés à l'eau savonneuse ou avec un liquide
vaisselle. N'utilisez pas de billes de fil d'acier pour protéger la machine contre les
rayures.
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5. Ne jamais immerger le moteur ou le mettre sous l'eau courante. Il suffit de
l'essuyer avec une éponge humide.
6. Si vous n'utilisez pas l'appareil pendant une longue période, veuillez le ranger
dans un endroit sec et bien ventilé afin d'éviter que le moteur ne s'humidifie et ne
moisisse.
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