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Technical Support and E-Warranty Certificate www.vevor.com/support

CHARCOAL GRILL

MODEL: YH22022B

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and doses not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.


https://www.vevor.com/support

VEV R ® CHARCOAL GRILL
CART

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODEL: YH22022B

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to

contact us:
Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions
carefully before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our
user manual. The appearance of the product shall be subject to the
product you received. Please forgive us that we won't inform you again if
there are any technology or software updates on our product.
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Carbon Monoxide Do notusein Do Not Use Do Not Use in Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces
IMPORTANT SAFEGUARDS

Thank you for using this product. In order to make sure that you can
operate the machine correctly, read this instruction carefully before
operation and keep it properly for future reference. Please be sure to read
the precautions and safety rules in this page to ensure your safe use.

This manual will outline safety warnings and precautions, operating,
maintenance and cleaning. The warnings and instructions reviewed in this
manual cannot cover all possible conditions and situations that may occur.
Caution and common sense are not built into this product, since we believe
that the uses will comply with these codes.

Please read ALL the instructions before using your machine.
1. Do NOT let children and minors get close to or touch the machine.

2. Do NOT touch the hot surface directly with your hands. Always operate
with handle or knob.

3. Do NOT immerse the appliance in water or any other liquid.
4. Cool down the HOT parts before operation.



5. Using any accessories or attachments that are not provided or
recommended by the manufacturer may cause injury.

6. If the machine is not to be used for a long period of time, unplug it, clean
and cover it and store it in a dry and safe place.

7. KEEP IT OUT OF CHILDREN'S REACH.
8. Never leave it unattended while in use.

9. Avoid using it in the presence of flammable liquids, gases, dust or other
explosive situations.

10. Extreme caution must be taken when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

11. Children shall not play with the machine alone. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

12. The barbeque must never be left unattended during operation or
cleaning.

13. Make sure that the barbeque is always placed on a firm, level and fire
retardant surface, and also placed far away from combustibles.

14. The barbeque should be located in an open area with good ventilation,
away from trees and fences.

15. While every effort has been made in the manufacture of your barbeque
to remove any sharp edge, you should handle all components with care in
order to avoid accidental injury.

16. If the fire flares up due to dripping fat then douse the flames lightly with
a fine water spray.

17. Keep fire extinguisher within safe and accessible distance and make
sure those operating the barbeque are trained to use it.

18. Keep away from flammable material and fluids such as petroleum,
alcohol, diesel fuel, kerosene and charcoal lighter fluid or vehicles while in
use. Do not use these materials to light or relight also.

19. DO NOT CLEAN IT WITH ANY ABRASIVE MATERIAL.
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20. DO NOT use the barbeque in high wind.

21. Do NOT store the barbeque until the fire is completely out and surfaces
are cold; also do not store the barbeque with ashes or combustible
materials inside.

22. Do NOT overload or use this barbeque to burn leaves, household
waste, or paper.

23. DO NOT wear loose clothing, and ensure that long hair is tied back
when around the barbeque when it is hot or in use.

24. DO NOT use this product as a furnace.
25. DO NOT cook before the charcoal has a coating of ash.
26. Ensure that the product is positioned on a permanent, flat, level, heat
resistant, non-flammable surface always from flammable items, including
wooden fences or overhanging trees.
27. Ensure the product has a minimum of 2 meters overhead clearance
and has a minimum of 2 m clearance from other surrounding items.
28. NEVER leave a burning fire unattended.

WARNING! This product rotisserie grill will become very hot, do

not move it during operation.
WARNING! Keep children and pets away.
WARNING! In case of the danger of carbon monoxide poisoning, do not
use the product rotisserie grill indoors.
WARNING! Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space
e.g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
WARNING! Remove all packaging materials and keep them for future
use.Packaging materials are not a toy.
WARNING! Don't let children play with the packaging materials. If they
swallow the packaging materials, they will suffocate!
WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3!
WARNING! Keep children and pets away.Children must not operate or
play near this barbeque.



WARNING! Failure to follow instructions could result in death, serious
bodily injury and/or property loss.

ATTENTION! Always wear gloves when adjusting the grill, the handles of
the grill can become very hot during the grilling process.

IMPORTANT! Do not pour water into the product while it is still hot.

ATTENTION AGAIN!

This article is intended for outdoor use. Do NOT use indoors!

PRODUCT COMPONENTS

1. Please dispose of all plastic bags carefully and keep them away from
children.

1. Check all the parts provided against the list in this instruction manual to
2. make sure you have all of the parts listed. If not, contact your local store
who will be able to help you.

3. Take a few moments to familiarize yourself with the contents and before
starting, check all holes are clear of any paint residue.

4. When you are ready to start,make sure that you have plenty of space
and a clean dry area for assembily.

5. Please wear safety protective equipment:gloves and goggles.

ATTENTION!
Whilst every care is taken in the manufacture of this product, care must be
taken during assembly in case sharp edges are present.



Parts List

No.| Description Qty Hardware list

1./lid handle 1pcs

2.|air vent 1pcs A memm M5x20 X2pcs
9.4 ipea B i M5x10 x2pcs
::Inglr:ger :Ezz C @fmm M6x12 xdpcs
6. grate 1pes D &(mmmm M6x30 x4pcs
7 |firebowl 1pcs E @l @5x10 x4pcs
8./ bowl handle 2pcs F @ f M5 x4pcs
9.|leg holder 4pcs G ©| P6x25 x4pcs
10.|ash leak 1pcs H ® P6x16 x4pcs
11.|/long leg 2pcs i @I il Kpia
12.|short leg 2pcs

13, ash tray 1pcs J ol M8 x2pcs
14.|wheel 2pcs

15.|wire rack 1pcs

16./thermometer 1pcs

17.|hooks 1pcs

18./cover rack 1pcs




Explosion Diagram




STEP1

1.1 Install the lid
handle(1) and lid
hanger (4) to the
lid (3), using two
screws (A),
washers (E) & nuts
(F)

1.2 Install the air
vent (2) to the air
holes of the lid(3),
using two
screws(B) and nuts

(F).

STEP2

2.1 Install the bowl
handle (8) to the fire
bowl (7), using four
screws (C) &
washers (H).

2.2 Install the ash
leak (10) to the
bottom of the fire
bowl (7), using one
screw (B) & nut (F).




STEP3

3.1 Insert leg holder (9) on the short legs (12) & long legs (11), and attach them
to the fire bowl (7)bottom one by one. Using four screws (D) and washers (G).
NOTE: ONE HANDLE SHOULD BE LOCATED BETWEEN THE TWO LONG
LEGS, AND THE OTHER HANDLE SHOULD BE LOCATED BETWEEN THE
TWO SHORT LEGS.

3.2 Insert the wire rack (15) into the legs. The bent tip goes into the hole of the
long legs (11) first, (with the bent tip pointing in the opposite direction of the
grill). Then align and insert the other ends into two short legs (12). (Make sure
the hole which is closest to the end of the leg faces outward).

3.3 Insert wheels(14), white rubber pad(l), and secure with cap-nuts(J) on both

sides.




STEP4

4.1 Use four screws (D) and
washers (G) to lock the
assembly in Step 2 and the
assembly in Step 3.

STEPS

5.1 Tighten all the screws
and nuts,install the
ashtray(13) by aligning slots
with legs and rotating to lock
in place.

5.2 Place the charcoal grate
(6) onto the fire bowl, and
place the cooking grill (5).

Then finished the assembly.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Before using the appliance for the first time, peel off any promotional
materials and packaging materials, and check that the cooking plates are
clean and free of dust. If necessary, wipe them over with a damp cloth.
Spread over with an absorbent kitchen towel and wipe off any excess oil.
When your product is heated for the first time, it may emit slight smoke or
odor, which is normal for many heating appliances, and will not affect the
safety of your appliance.

1. Place the product on a clean, dry, level surface.

2. The barbeque should be heated up for at least 30 minutes prior to the
first cooking on the barbeque.

3. Lift up the warming rack and remove the cooking grid and place a small
quantity of charcoal onto the charcoal grid. Light in accordance with the
instructions on the charcoal pack.

3. When the charcoal becomes red hot, add more charcoal for cooking.
The maximum fill level for charcoal is approx 1.32Lb (0.6Kg).

4. Wait approximately 15 minutes before placing the cooking grid on to
start cooking. Do not cook before the charcoal has a coating of ash.

5.To extinguish, wait for the charcoal to stop burning and for it to
completely cool.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting. Use only
firelighters complying to EN 1860-3.

WARNING! When using your barbecue for the first time, allow the charcoal
to remain red hot for an additional 15 minutes before cooking.

WARNING! Accessible parts will be hot - avoid touching the BBQ while hot,
however if it is necessary, make sure to wear oven gloves when touching
the barbecue.

WARNING! Do not extinguish with water as this may damage the
barbecue.
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COOKING TIPS & HINTS

Please read and follow this advice when cooking on your product.

1. Always wash your hands before and after handling uncooked meat and
before eating.

2. Always keep raw meat away from cooked meat and other foods.

3. Before cooking, ensure grill surfaces and tools are clean and free of old
food residues.

4. DO NOT use the same utensils to handle cooked and uncooked foods.
5. Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

CAUTION:

6. ALWAYS wash your hands before or after handling uncooked meat and
before eating.

7. ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and other foods.
Before lighting your BBQ, ensure grill surfaces and tools are clean and free
of old food residues.

8. DO NOT use the same utensils to handle cooked and uncooked foods.
Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

9. CAUTION - eating raw or under cooked meat can cause food poisoning
(e.g.bacteria strains such as E.coli).

10. To reduce the risk of under cooked meat, cut it open to ensure it is
cooked all the way through internally before consuming.

11. CAUTION-if meat has been cooked sufficiently the meat juices should
be clear in colour and there should be no traces of pink/red juices or meat
colouring.

12. After cooking with your BBQ always clean the grill cooking surfaces
and utensils.
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FOOD SAFETY

1. Thoroughly defrost frozen meat and poultry in the refrigerator before
cooking. Keep raw meat and poultry separate from cooked foods.

2. Always wash hands after handling raw meat and poultry, before
handling any ready to eat foods.

3. Wipe and disinfect surfaces that have been in contact with raw meat and
poultry.

4. When barbecuing meat and poultry, make sure the barbecue is
extremely hot. Place the larger, thicker portions furthest away from the
most intense heat to ensure thorough cooking without burning and turn
regularly.

5. Use separate utensils for handling raw meat/poultry and cooked food on
the barbecue, or wash them thoroughly between uses.

6. To check whether meat, particularly poultry, is cooked, pierce the flesh
with a skewer or fork; the juices should run clear. Ensure the product is
piping hot throughout.

CLEAING MAINTENANCE

1. Allow the barbecue and ash to become completely cold before emptying.
2. Lift the warming rack and remove the cooking grid to ensure easy
removal of the charcoal.

3. Remove the charcoal grid from the bowl and safely dispose of the cold
ash in a fire proof container, or dampen with water to ensure the ash is
entirely cold before disposing in a suitable container.

4. Detach the ash cup and dispose of the ash.

5. Empty the ash from the barbecue and clean after each use.

6. The warming rack, cooking grid and charcoal grid , can be cleaned using
a dishcloth, warm water and a commercial detergent. Avoid using abrasive
cleaners, and wire wool and brushes as these may scratch the surface.
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STORAGE

1. Always make sure the machine is cool and dry before string.
2. Store the appliance in a dry and clean area.

Manufacturer: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Address: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai
200000 CN.

Imported to AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122

Australia

Imported to USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

UK

REP

EC

REP

YH CONSULTING LIMITED.

C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion
House, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH
Mainzer Landstr.69,
60329 Frankfurt am Main.
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Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Assistance technique et certificat de garantie électronique www.vevor.com/support

BARBECUE AU CHARBON DE BOIS

MODELE : YH22022B

Nous continuons a nous engager a vous fournir des outils a des prix compétitifs.

« Economisez la moitié », « Moitié prix » ou toute autre expression similaire utilisée par nous ne représente
qu'une estimation des économies que vous pourriez réaliser en achetant certains outils chez nous par rapport
aux grandes marques et ne couvre pas nécessairement toutes les catégories d'outils que nous proposons. Nous

vous rappelons de bien vouloir vérifier soigneusement lorsque vous passez une commande chez nous

si vous économisez réellement la moitié par rapport aux grandes marques.


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

® BARBECUE AU CHARBON DE BOIS
PANIER

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELE : YH22022B

BESOIN D'AIDE? CONTACTEZ-NOUS!

Vous avez des questions sur nos produits ? Vous avez besoin d'assistance technique ? N'hésitez pas a

nous contacter :

Assistance technique et certificat de garantie
électronique www.vevor.com/support

Il s'agit de la notice d'utilisation d'origine. Veuillez lire attentivement toutes les instructions du

manuel avant de I'utiliser. VEVOR se réserve le droit d'interpréter clairement notre manuel d'utilisation.
L'apparence du produit dépend du produit que vous avez regu. Veuillez nous excuser, nous ne

vous informerons plus en cas de mise a jour technologique ou logicielle de notre produit.



Machine Translated by Google

oY

Avertissement - Pour réduire le risque de blessure, I'utilisateur doit lire

€.
W

Lisez attentivement le manuel d'instructions.

x| X X|#y v

b

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Nous vous remercions d'avoir utilisé ce produit. Afin de vous assurer que vous pouvez
Pour utiliser correctement la machine, lisez attentivement ces instructions avant
fonctionnement et conservez-le correctement pour référence ultérieure. Veuillez vous assurer de lire

les précautions et regles de sécurité présentes sur cette page pour assurer votre utilisation en toute sécurité.

Ce manuel décrit les avertissements et précautions de sécurité, le fonctionnement, I'entretien

et le nettoyage. Les avertissements et instructions examinés dans ce manuel

Le manuel ne peut pas couvrir toutes les conditions et situations possibles qui peuvent survenir.
La prudence et le bon sens ne sont pas intégrés dans ce produit, car nous pensons

que les usages seront conformes a ces codes.
Veuillez lire TOUTES les instructions avant d'utiliser votre machine.
1. NE laissez PAS les enfants et les mineurs s'approcher ou toucher la machine.

2. NE touchez PAS directement la surface chaude avec vos mains. Utilisez toujours
avec poignée ou bouton.

3. NE PAS immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

4. Refroidissez les pieces CHAUDES avant |'opération.




Machine Translated by Google

5. Utiliser des accessoires ou des pieces jointes qui ne sont pas fournis ou

recommandé par le fabricant peut provoquer des blessures.
6. Si la machine ne doit pas étre utilisée pendant une longue période, débranchez-la, nettoyez-la
et couvrez-le et rangez-le dans un endroit sec et sar.

7. GARDEZ-LE HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

8. Ne le laissez jamais sans surveillance pendant son utilisation.

9. Evitez de I'utiliser en présence de liquides inflammables, de gaz, de poussiéres ou d'autres

situations explosives.

10. Une extréme prudence doit étre exercée lors du déplacement d'un appareil contenant

huile chaude ou autres liquides chauds.

11. Les enfants ne doivent pas jouer seuls avec la machine. Nettoyage et utilisation
I'entretien ne doit pas étre effectué par des enfants sans surveillance.
12. Le barbecue ne doit jamais étre laissé sans surveillance pendant son fonctionnement ou

nettoyage.

13. Assurez-vous que le barbecue est toujours placé sur une surface ferme, plane et résistante au feu.

surface retardatrice, et également placé loin des combustibles.

14. Le barbecue doit étre placé dans un endroit ouvert et bien ventilé, loin des arbres et des clétures.

15. Bien que tous les efforts aient été faits dans la fabrication de votre barbecue
pour éliminer tout bord tranchant, vous devez manipuler tous les composants avec soin

afin d'éviter toute blessure accidentelle.

16. Si le feu s'enflamme a cause de la graisse qui coule, éteignez Iégérement les flammes avec

un fin jet d'eau.

17. Gardez l'extincteur a une distance slre et accessible et assurez-vous

assurez-vous que ceux qui utilisent le barbecue sont formés pour I'utiliser.

18. Tenir a I'écart des matiéres et liquides inflammables tels que le pétrole, I'alcool, le carburant
diesel, le kéroséne et le liquide d'allumage au charbon de bois ou des véhicules pendant I'utilisation.

utilisation. N'utilisez pas ces matériaux pour allumer ou rallumer également.

19. NE LE NETTOYEZ PAS AVEC UN MATERIAU ABRASIF.
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20. N'utilisez PAS le barbecue en cas de vent fort.

21. NE rangez PAS le barbecue tant que le feu n'est pas complétement éteint et que les surfaces ne sont pas propres.

sont froids ; ne rangez pas non plus le barbecue avec des cendres ou des combustibles

matériaux a l'intérieur.

22. NE surchargez PAS et n'utilisez PAS ce barbecue pour briler des feuilles, des déchets ménagers.

déchets, ou papier.

23. NE PORTEZ PAS de vétements amples et assurez-vous que les cheveux longs sont attachés en arriére.

lorsque vous étes prés du barbecue lorsqu'il est chaud ou en cours d'utilisation.

24. N'utilisez PAS ce produit comme four.
25. NE PAS cuisiner avant que le charbon de bois ne soit recouvert de cendres.
26. Assurez-vous que le produit est placé sur une surface permanente, plane, de niveau et résistante a la chaleur.
surface résistante et ininflammable toujours a I'abri des objets inflammables, y compris
des clétures en bois ou des arbres en surplomb.
27. Assurez-vous que le produit dispose d'une hauteur libre d'au moins 2 métres.
et dispose d'un espace libre minimum de 2 m par rapport aux autres éléments environnants.
28. NE JAMAIS laisser un feu allumé sans surveillance.
A AVERTISSEMENT ! Ce produit de rétisserie deviendra trés chaud, ne
ne le déplacez pas pendant le fonctionnement.
ATTENTION ! Tenir les enfants et les animaux domestiques a I'écart.
ATTENTION ! En cas de risque d'intoxication au monoxyde de carbone, ne
utiliser le produit rétisserie a l'intérieur.
AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable
par exemple des maisons, des tentes, des caravanes, des camping-cars, des bateaux.
ATTENTION ! Retirez tous les matériaux d'emballage et conservez-les pour une utilisation ultérieure.
utilisation.Les matériaux d'emballage ne sont pas un jouet.
AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec les matériaux d'emballage. S'ils
avalez les matériaux d'emballage, ils s'étoufferont !
ATTENTION ! N'utilisez pas d'alcool ou d'essence pour allumer ou rallumer ! Utilisez uniquement
Allume-feux conformes a la norme EN 1860-3 !
AVERTISSEMENT ! Gardez les enfants et les animaux domestiques a I'écart. Les enfants ne doivent pas utiliser ou

jouer prés de ce barbecue.
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AVERTISSEMENT ! Le non-respect des instructions peut entrainer la mort, des blessures graves
dommages corporels et/ou pertes matérielles.

ATTENTION ! Portez toujours des gants lorsque vous ajustez le gril, les poignées

le gril peut devenir trés chaud pendant la cuisson.

IMPORTANT ! Ne versez pas d’eau dans le produit lorsqu’il est encore chaud.

ENCORE ATTENTION !

Cet article est destiné a une utilisation en extérieur. NE PAS utiliser a l'intérieur !

COMPOSANTS DU PRODUIT

1. Veuillez jeter tous les sacs en plastique avec précaution et les conserver hors de portée des enfants.
enfants.

1. Vérifiez toutes les piéces fournies par rapport a la liste de ce manuel d'instructions pour

2. Assurez-vous que vous disposez de toutes les piéces répertoriées. Dans le cas contraire, contactez votre magasin local
qui pourra vous aider.

3. Prenez quelques instants pour vous familiariser avec le contenu et avant

au début, vérifiez que tous les trous sont exempts de tout résidu de peinture.

4. Lorsque vous étes prét a commencer, assurez-vous d'avoir suffisamment d'espace

et un endroit propre et sec pour I'assemblage.

5. Veuillez porter un équipement de protection de sécurité : gants et lunettes.

ATTENTION!

Bien que toutes les précautions soient prises dans la fabrication de ce produit, des précautions doivent étre prises

a prendre lors du montage au cas ou des bords tranchants seraient présents.
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Liste des pieces

No.| Description Qty Hardware list
1./lid handle 1pcs
2.|air vent 1pcs A » M5x20 X2pcs
j‘ :d :pcs B oém  M5x10 Xx2pcs
.|hanger cs
-9 : C @©fmm  M6x12 x4pcs
5.(grill 1pcs
6. grate 1pcs D @‘- M6X30 x4pCS
7 |firebowl 1pcs E @l @5x10 x4pcs
8./bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9. Ieg holder 4pCS G @ I a6x25 X4pCS
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
111 |
on9 =9 D 1 @] @6x18 x2pcs
12./short leg 2pcs "
13/ash tray 1pcs J @O M8  xepecs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18.[cover rack 1pcs
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Diagramme d'explosion
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ETAPE 1

1.1 Installer le couvercle
poignée (1) et support
de couvercle (4) au
couvercle (3), a l'aide

de deux vis

(A\), rondelles (E) et écrous
(F)

1.2 Installer I'air

ventiler (2) aux trous
d'aération du couvercle
(3), al'aide

de deux vis (B) et écrous

(F).

ETAPE 2

2.1 Installer le bol
poignée (8) au foyer (7),
a l'aide de quatre vis (C)

et rondelles (H).

2.2 Installer le cendrier

fuite (10) vers le

fond du feu

bol (7), en utilisant une

vis (B) et un écrou (F).
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ETAPE 3

3.1 Insérez le support de jambe (9) sur les jambes courtes (12) et les jambes longues (11) et fixez-les
au fond du bol & feu (7), un par un. A l'aide de quatre vis (D) et de rondelles (G).

REMARQUE : UNE POIGNEE DOIT ETRE SITUEE ENTRE LES DEUX LONGUES

JAMBES, ET L'AUTRE POIGNEE DOIT ETRE SITUEE ENTRE LES

DEUX JAMBES COURTES.

3.2 Insérez la grille métallique (15) dans les pieds. La pointe courbée s'insére dans le trou de la
longues jambes (11) d'abord, (avec la pointe courbée pointant dans la direction opposée de la

grille). Alignez ensuite et insérez les autres extrémités dans deux pieds courts (12). (Assurez-vous

le trou le plus proche de I'extrémité de la jambe est tourné vers I'extérieur).

3.3 Insérez les roues (14), le tampon en caoutchouc blanc (1) et fixez-les avec des écrous borgnes (J) sur les deux

cotés.
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ETAPE 4

4.1 Utilisez quatre vis (D) et
rondelles (G) pour verrouiller le
assemblage a I'étape 2 et le

assemblage a I'étape 3.

ETAPE5

5.1 Serrez toutes les vis

et les écrous, installez le

cendrier (13) en alignant les fentes
avec pieds et rotation pour verrouillage
en place.

5.2 Placer la grille & charbon

(6) sur le bol a feu et placez la

grille de cuisson (5).

Ensuite, I' assemblage est terminé.
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MODE D'EMPLOI

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, retirez toute étiquette promotionnelle.
matériaux et matériaux d'emballage, et vérifiez que les plaques de cuisson sont

propres et exempts de poussiére. Si nécessaire, essuyez-les avec un chiffon humide.
Etalez avec un torchon absorbant et essuyez I'excédent d’huile.

Lorsque votre produit est chauffé pour la premiére fois, il peut émettre une légére fumée ou
odeur, ce qui est normal pour de nombreux appareils de chauffage, et n'affectera pas la

la sécurité de votre appareil.

1. Placez le produit sur une surface propre, séche et plane.

2. Le barbecue doit étre chauffé pendant au moins 30 minutes avant le

premiere cuisson au barbecue.

3. Soulevez la grille chauffante et retirez la grille de cuisson et placez un petit

quantité de charbon de bois sur la grille a charbon. Allumez en fonction de la

instructions sur le paquet de charbon.

3. Lorsque le charbon devient rouge vif, ajoutez-en davantage pour la cuisson.

Le niveau de remplissage maximal pour le charbon de bois est d'environ 1,32 Ib (0,6 kg).

4. Attendez environ 15 minutes avant de placer la grille de cuisson sur

commencer la cuisson. Ne pas cuire avant que le charbon de bois ne soit recouvert de cendres.
5. Pour éteindre, attendez que le charbon cesse de briler et qu'il

completement cool.

ATTENTION ! N'utilisez pas d'alcool ou d'essence pour allumer ou rallumer. Utilisez uniquement
allume-feux conformes a la norme EN 1860-3.

AVERTISSEMENT ! Lorsque vous utilisez votre barbecue pour la premiére fois, laissez le charbon de bois
de le garder rouge vif pendant 15 minutes supplémentaires avant la cuisson.

AVERTISSEMENT ! Les parties accessibles seront chaudes - évitez de toucher le barbecue lorsqu'il est
chaud, mais si cela est nécessaire, assurez-vous de porter des gants de cuisine lorsque vous le touchez

le barbecue.

ATTENTION ! Ne pas éteindre avec de I'eau car cela pourrait endommager le

barbecue.

11
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CONSEILS ET ASTUCES DE CUISINE

Veuillez lire et suivre ces conseils lorsque vous cuisinez sur votre produit.

1. Lavez-vous toujours les mains avant et aprés avoir manipulé de la viande crue et
avant de manger.

2. Gardez toujours la viande crue a I'écart de la viande cuite et des autres aliments.

3. Avant de cuisiner, assurez-vous que les surfaces et les ustensiles du gril sont propres et exempts de vieilles traces de nourriture.

résidus alimentaires.

4. N'utilisez PAS les mémes ustensiles pour manipuler les aliments cuits et crus.

5. Assurez-vous que toute la viande est bien cuite avant de la manger.

PRUDENCE:

6. Lavez-vous TOUJOURS les mains avant ou aprés avoir manipulé de la viande crue et
avant de manger.
7. Gardez TOUJOURS la viande crue a I'écart de la viande cuite et des autres aliments.

Avant d'allumer votre barbecue, assurez-vous que les surfaces et les outils du gril sont propres et exempts de toute trace de saleté.

de vieux résidus alimentaires.

8. N'utilisez PAS les mémes ustensiles pour manipuler les aliments cuits et crus.

Assurez-vous que toute la viande est bien cuite avant de la manger.

9. ATTENTION — manger de la viande crue ou insuffisamment cuite peut provoquer une intoxication alimentaire
(souches de bactéries telles que E.coli).

10. Pour réduire le risque de viande insuffisamment cuite, coupez-la en deux pour vous assurer qu'elle est

bien cuit a l'intérieur avant d'étre consommeé.

11. ATTENTION - si la viande a été suffisamment cuite, les jus de viande devraient

étre de couleur claire et ne pas présenter de traces de jus ou de viande roses/rouges

coloration.

12. Apres avoir cuisiné avec votre barbecue, nettoyez toujours les surfaces de cuisson du gril.

et des ustensiles.
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SECURITE ALIMENTAIRE

1. Décongelez soigneusement la viande et la volaille congelées au réfrigérateur avant

cuisine. Gardez la viande et la volaille crues séparées des aliments cuits.

2. Lavez-vous toujours les mains aprés avoir manipulé de la viande et de la volaille crues, avant
manipuler des aliments préts a consommer.

3. Essuyez et désinfectez les surfaces qui ont été en contact avec de la viande crue et

volaille.

4. Lorsque vous faites griller de la viande et de la volaille, assurez-vous que le barbecue est
extrémement chaud. Placez les portions les plus grosses et les plus épaisses le plus loin possible de la
chaleur la plus intense pour assurer une cuisson compléte sans brdler et retourner
régulierement.

5. Utilisez des ustensiles séparés pour manipuler la viande/volaille crue et les aliments cuits.

le barbecue, ou lavez-les soigneusement entre chaque utilisation.

6. Pour vérifier si la viande, en particulier la volaille, est cuite, percez la chair

avec une brochette ou une fourchette ; le jus doit étre clair. Assurez-vous que le produit est

brdlant partout.

NETTOYAGE ENTRETIEN

1. Laissez le barbecue et les cendres refroidir complétement avant de les vider.

2. Soulevez la grille chauffante et retirez la grille de cuisson pour assurer une cuisson facile.

retrait du charbon de bois.

3. Retirez la grille a charbon du bol et jetez le charbon froid en toute sécurité.

cendres dans un récipient ignifuge ou humidifiez-les avec de I'eau pour vous assurer que les cendres sont
entiérement froid avant de le jeter dans un récipient approprié.

4. Détachez le cendrier et jetez les cendres.

5. Videz les cendres du barbecue et nettoyez-le aprés chaque utilisation.

6. La grille chauffante, la grille de cuisson et la grille a charbon peuvent étre nettoyées a l'aide

un torchon, de I'eau chaude et un détergent commercial. Evitez d'utiliser des produits abrasifs

des nettoyants, de la laine d'acier et des brosses, car ils peuvent rayer la surface.
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STOCKAGE

1. Assurez-vous toujours que la machine est froide et séche avant de I'enfiler.

2. Rangez 'appareil dans un endroit sec et propre.

Fabricant : Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adresse : Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, Shanghai

200 000 CN.

Importé en Australie : SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREET EASTWOOD NSW 2122

Australie

Importé aux Etats-Unis :

Cucamonga, CA 91730

REPRESENTAN] DU ROYAUME-UNI

REPRESENTANY DE LA CE

Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho

YH CONSULTING LIMITEE.

A/S YH Consulting Limited Bureau 147, Centurion
Maison, London Road, Staines-upon-Thames,

Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

Mainzer Landstr.69,
60329 Francfort-sur-le-Main.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Assistance technique et certificat de garantie

électronique www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat www.vevor.com/support

HOLZKOHLEGRILL

MODELL: YH22022B

Wir sind weiterhin bestrebt, Ihnen Werkzeuge zu wettbewerbsfahigen Preisen anzubieten.
+Sparen Sie die Halfte*, ,Halber Preis" oder andere ahnliche Ausdriicke, die wir verwenden, stellen nur eine
Schétzung der Ersparnis dar, die Sie beim Kauf bestimmter Werkzeuge bei uns im Vergleich zu den groRen
Topmarken erzielen kdnnen, und bedeuten nicht unbedingt, dass sie alle von uns angebotenen Werkzeugkategorien
abdecken. Wir mochten Sie freundlich daran erinnern, bei lhrer Bestellung bei uns sorgféltig zu priifen, ob
Sie im Vergleich zu den groBen Topmarken tatséchlich die Halfte sparen.


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

® HOLZKOHLEGRILL
WARENKORB

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELL: YH22022B

Brauchen Sie Hilfe? Kontaktieren Sie uns!

Sie haben Fragen zu unseren Produkten? Sie bendtigen technischen Support? Dann kontaktieren

Sie uns gerne:
Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie

das Gerat in Betrieb nehmen. VEVOR behélt sich eine klare Auslegung unserer Bedienungsanleitung
vor. Das Erscheinungsbild des Produkts richtet sich nach dem Produkt, das Sie erhalten

haben. Bitte verzeihen Sie uns, dass wir Sie nicht erneut informieren, wenn es Technologie- oder

Software-Updates fiir unser Produkt gibt.
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™

Warnung-Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der Benutzer

&
W

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgféltig durch.

AN

X & AX[ 8y v
i

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vielen Dank, dass Sie dieses Produkt verwenden. Um sicherzustellen, dass Sie
Um die Maschine richtig zu bedienen, lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie
und bewahren Sie sie fur spatere Verwendung gut auf. Bitte lesen Sie sie unbedingt

die VorsichtsmaRnahmen und Sicherheitsregeln auf dieser Seite, um lhre sichere Verwendung zu gewabhrleisten.

In diesem Handbuch werden Sicherheitswarnungen und Vorsichtsmal3nahmen sowie Bedienung,

Wartung und Reinigung beschrieben. Die in diesem Handbuch beschriebenen Warnungen und Anweisungen
Das Handbuch kann nicht alle mdglichen Bedingungen und Situationen abdecken, die auftreten kdnnen.
Vorsicht und gesunder Menschenverstand sind in diesem Produkt nicht eingebaut, da wir glauben

dass die Verwendung diesen Vorschriften entspricht.
Bitte lesen Sie ALLE Anweisungen, bevor Sie lhre Maschine verwenden.
1. Lassen Sie Kinder und Minderjahrige NICHT in die N&he der Maschine kommen oder diese beruhren.

2. Berlihren Sie die heiBe Oberflache NICHT direkt mit den Handen. Betreiben Sie immer

mit Griff oder Knauf.
3. Tauchen Sie das Gerat NICHT in Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. Die heiRen Teile vor dem Betrieb abkihlen lassen.
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5. Die Verwendung von Zubehér oder Zusatzgeraten, die nicht im Lieferumfang enthalten sind oder

vom Hersteller empfohlene Verwendung kann zu Verletzungen fihren.
6. Wenn die Maschine langere Zeit nicht benutzt wird, ziehen Sie den Netzstecker, reinigen
und decken Sie es ab und lagern Sie es an einem trockenen und sicheren Ort.

7. AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

8. Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

9. Vermeiden Sie den Einsatz in der Nahe von brennbaren Flussigkeiten, Gasen, Staub oder anderen

explosive Situationen.

10. Beim Transport eines Gerats mit

heiRem Ol oder anderen heiRen Flissigkeiten.

11. Kinder durfen nicht allein mit der Maschine spielen. Reinigung und Benutzer
Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
12. Der Grill darf wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt gelassen werden oder

Reinigung.

13. Stellen Sie sicher, dass der Grill immer auf einem festen, ebenen und feuerfesten Untergrund steht.

Die Oberflache muss feuerfest sein und es muss weit entfernt von brennbaren Stoffen platziert werden.

14. Der Grill sollte in einem offenen Bereich mit guter Beliiftung und fern von Baumen und Z&aunen aufgestellt

werden.

15. Obwohl bei der Herstellung lhres Grills alle Anstrengungen unternommen wurden,
Um scharfe Kanten zu entfernen, sollten Sie alle Komponenten mit Vorsicht behandeln.

um versehentliche Verletzungen zu vermeiden.

16. Wenn das Feuer durch tropfendes Fett aufflammt, I6schen Sie die Flammen leicht mit

ein feiner Wassernebel.

17. Bewahren Sie den Feuerldscher in sicherer und zuganglicher Entfernung auf und

Stellen Sie sicher, dass die Grillbediener in der Verwendung des Grills geschult sind.

18. Halten Sie sich von brennbaren Materialien und Flissigkeiten wie Petroleum, Alkohol, Diesel, Kerosin
und Grillanziinderflussigkeit oder Fahrzeugen fern, wahrend Sie sich in

Verwendung. Verwenden Sie diese Materialien nicht zum Anzinden oder Wiederanziinden.

19. REINIGEN SIE ES NICHT MIT SCHLEIFENDEN MATERIALIEN.

3
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20. Benutzen Sie den Grill NICHT bei starkem Wind.

21. Verstauen Sie den Grill NICHT , bis das Feuer vollstandig erloschen ist und die Oberflache

sind kalt; lagern Sie den Grill auch nicht mit Asche oder brennbaren

Materialien im Inneren.

22. Uberladen Sie den Grill NICHT und verwenden Sie ihn NICHT zum Verbrennen von Blattern,

Abfall oder Papier.

23. Tragen Sie KEINE weite Kleidung und binden Sie lange Haare zusammen.

in der Néhe des Girills, wenn dieser heif3 ist oder in Gebrauch ist.

24. Verwenden Sie dieses Produkt NICHT als Ofen.
25. NICHT kochen, bevor die Holzkohle mit einer Ascheschicht bedeckt ist.
26. Stellen Sie sicher, dass das Produkt auf einer festen, flachen, ebenen,
widerstandsféhige, nicht brennbare Oberflache immer von brennbaren Gegenstanden, einschlie3lich
Holzz&une oder Uberhdngende Baume.
27. Stellen Sie sicher, dass das Produkt eine Mindesthdhe von 2 Metern hat
und hat einen Mindestabstand von 2 m zu anderen umliegenden Objekten.
28. Lassen Sie ein brennendes Feuer NIEMALS unbeaufsichtigt.
WARNUNG! Dieser DrehspieRgrill wird sehr heif3.
Bewegen Sie es wéhrend des Betriebs nicht.
WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern.
WARNUNG! Bei Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung nicht
Verwenden Sie das Produkt als DrehspieRgrill im Innenbereich.
WARNUNG! Verwenden Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen
zB Hauser, Zelte, Wohnwagen, Wohnmobile, Boote.
WARNUNG! Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und bewahren Sie es fur spatere
Verpackungsmaterialien sind kein Spielzeug.
ACHTUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.
Verpackungsmaterial verschlucken, es besteht Erstickungsgefahr!
ACHTUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin! Verwenden Sie nur
Feueranziinder nach EN 1860-3!
WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern. Kinder durfen das Gerat nicht bedienen oder

spielen Sie in der Néhe dieses Girills.



Machine Translated by Google

WARNUNG! Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zum Tod, zu schweren
Personenschéaden und/oder Sachschaden.

ACHTUNG! Tragen Sie beim Einstellen des Grills, der Griffe des

Der Grill kann wéhrend des Grillvorgangs sehr hei3 werden.

WICHTIG! Giel3en Sie kein Wasser in das Produkt, solange es noch heil3 ist.

ACHTUNG NOCHMALS!

Dieser Artikel ist fur den AuBBenbereich bestimmt. NICHT im Innenbereich verwenden!

PRODUKTKOMPONENTEN

1. Bitte entsorgen Sie alle Plastiktuten sorgféltig und bewahren Sie sie fern von

Kinder.

1. Uberpriifen Sie alle mitgelieferten Teile anhand der Liste in dieser Bedienungsanleitung, um

2. Stellen Sie sicher, dass Sie alle aufgefiihrten Teile haben. Wenn nicht, wenden Sie sich an lhren Handler vor Ort
der lhnen weiterhelfen kann.

3. Nehmen Sie sich einen Moment Zeit, um sich mit dem Inhalt vertraut zu machen, und bevor

Prufen Sie beim Start, ob in allen Léchern keine Farbreste vorhanden sind.

4. Wenn Sie bereit sind zu beginnen, stellen Sie sicher, dass Sie genligend Platz haben

und einen sauberen, trockenen Bereich fir die Montage.

5. Bitte tragen Sie Sicherheitsschutzausriistung: Handschuhe und Schutzbrille.

AUFMERKSAMKEIT!

Obwohl bei der Herstellung dieses Produkts grofite Sorgfalt angewendet wird, muss darauf geachtet werden,

Bei der Montage sind ggf. scharfe Kanten zu beachten.
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Ersatzteilliste

No.| Description Qty Hardware list

1./lid handle 1pcs

2.|air vent 1pcs A oemm M5x20 x2pcs
i' :d :pcs B oém  M5x10 Xx2pcs
.|hanger pcs

5. gril T C ©(mm  M6x12 x4pcs
6./grate 1pcs D E@(mmmm M6x30 x4pcs
7.|firebowl 1pcs E @I @5x10 x4pcs
8.|bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9.|leg holder 4pcs G @I P6x25 x4pcs

10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs

11.{long leg 2pcs i @I AR o

12./short leg 2pcs

13/ash tray 1pcs J @ff M8  xepcs

14 .(wheel 2pcs

15.|wire rack 1pcs

16.[thermometer 1pcs

17.|hooks 1pcs

18.[cover rack 1pcs
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Explosionsdiagramm
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SCHRITT 1

1.1 Deckel montieren

Griff (1) und
Deckelaufhénger (4) mit zwei
Schrauben (A),

Unterlegscheiben

(E) und Muttern am Deckel (3) befg

®
1.2 Installieren Sie die Luft
(2) mit den Luftlochern im
Deckel (3) verbinden. Dazu
zwei Schrauben

(B) und Muttern (F) verwenden.

stigen

SCHRITT2

2.1 Installieren Sie die Schissel

Befestigen Sie den Griff (8) mit
vier Schrauben (C) und
Unterlegscheiben

(H) an der Feuerschale (7).

2.2 Installieren Sie den Asche

Leck (10) zum

Boden des Feuers

Schussel (7) mit einer

Schraube (B) und einer Mutter (F).
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SCHRITT3

3.1 Beinhalter (9) auf die kurzen Beine (12) und langen Beine (11) aufstecken und befestigen

Mit vier Schrauben (D) und Unterlegscheiben (G) nacheinander an der Unterseite der Feuerschale (7) befestigen.
HINWEIS: EIN GRIFF SOLLTE SICH ZWISCHEN DEN BEIDEN LANGEN

BEINE, UND DER ANDERE GRIFF SOLLTE SICH ZWISCHEN DEN

ZWEI KURZE BEINE.

3.2 Den Rost (15) in die Beine einsetzen. Die gebogene Spitze kommt in die Offnung des

langen Schenkel (11) zuerst (mit der gebogenen Spitze in die entgegengesetzte Richtung des
Grill). Richten Sie dann die anderen Enden aus und stecken Sie sie in zwei kurze Beine (12). (Achten Sie darauf
das Loch, das dem Ende des Beins am néachsten ist, zeigt nach auf3en).

3.3 Rader (14) und weile Gummiauflage (I) einsetzen und mit Hutmuttern (J) an beiden

Seiten.




Machine Translated by Google

SCHRITT4

4.1 Mit vier Schrauben (D) und
Unterlegscheiben (G) zur
Montage in Schritt 2 und die

Montage in Schritt 3.

SCHRITTS

5.1 Alle Schrauben festziehen

und Muttern, installieren Sie die
Aschenbecher(13) durch Ausrichten der Schlitze
mit Beinen und drehbarer Arretierung
an Ort und Stelle.

5.2 Kohlerost auflegen

(6) auf die Feuerschale und

legen Sie den Grillrost (5) auf.

Dann ist die Montage abgeschlossen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerétes alle Werbeaufkleber abziehen

und Verpackungsmaterialien und tberpriifen Sie, ob die Kochplatten

sauber und staubfrei. Bei Bedarf mit einem feuchten Tuch nachwischen.

Mit einem saugfahigen Kiichentuch dariiber verteilen und tiberschiissiges Ol abwischen.
Wenn lhr Produkt zum ersten Mal erhitzt wird, kann es leichten Rauch abgeben oder
Geruch, der bei vielen Heizgeraten normal ist und keinen Einfluss auf die

Sicherheit Ihres Geréts.

1. Stellen Sie das Produkt auf eine saubere, trockene und ebene Flache.

2. Der Grill sollte mindestens 30 Minuten vor dem Grillen aufgeheizt werden.

erstes Kochen auf dem Grill.

3. Heben Sie den Warmhalterost an, entfernen Sie den Grillrost und legen Sie einen kleinen
Menge Holzkohle auf den Kohlerost legen. Entziinden Sie die Kohle gemaf den
Hinweise auf der Kohlepackung.

3. Wenn die Holzkohle gliihend heil3 ist, fligen Sie zum Kochen mehr Holzkohle hinzu.
Die maximale Fillmenge fur Holzkohle betragt ca. 1,32 Ib (0,6 kg).

4. Warten Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie den Grillrost auflegen.

Beginnen Sie mit dem Kochen. Kochen Sie nicht, bevor die Holzkohle mit Asche Uberzogen ist.

5. Zum Léschen warten Sie, bis die Holzkohle nicht mehr brennt und

vollig cool.

ACHTUNG! Verwenden Sie zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin. Verwenden Sie nur
Feueranzinder gemall EN 1860-3.

WARNUNG! Wenn Sie lhren Grill zum ersten Mal benutzen, lassen Sie die Holzkohle

vor dem Garen weitere 15 Minuten gliihend heil3 bleiben lassen.

WARNUNG! Zugangliche Teile sind heil? - vermeiden Sie es, den Grill zu bertihren, wenn er heild
ist. Wenn es jedoch notwendig ist, tragen Sie unbedingt Ofenhandschuhe, wenn Sie ihn berihren.
der Girill.

ACHTUNG! Nicht mit Wasser I6schen, da dies zu Schaden am
Grill.

11
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KOCHTIPPS & HINWEISE

Bitte lesen und befolgen Sie diese Hinweise, wenn Sie mit Ihrem Produkt kochen.

1. Waschen Sie lhre Hande immer vor und nach dem Umgang mit rohem Fleisch und

vor dem Essen.

2. Halten Sie rohes Fleisch immer von gekochtem Fleisch und anderen Lebensmitteln fern.

3. Stellen Sie vor dem Grillen sicher, dass Grillflachen und Werkzeuge sauber und frei von
Speisereste.

4. Verwenden Sie NICHT dieselben Utensilien zum Umgang mit gekochten und ungekochten Lebensmitteln.

5. Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Verzehr grundlich durchgegart ist.

VORSICHT:

6. Waschen Sie sich IMMER die Hande vor oder nach dem Umgang mit rohem Fleisch und
vor dem Essen.
7. Halten Sie rohes Fleisch IMMER von gekochtem Fleisch und anderen Lebensmitteln fern.

Bevor Sie lhren Grill anziinden, stellen Sie sicher, dass die Grillflaichen und Werkzeuge sauber und frei sind

von alten Speiseresten.

8. Verwenden Sie NICHT dieselben Utensilien zum Umgang mit gekochten und ungekochten Lebensmitteln.

Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Verzehr griindlich durchgegart ist.

9. VORSICHT - der Verzehr von rohem oder nicht durchgegartem Fleisch kann zu einer Lebensmittelvergiftung fihren
(z. B. Bakterienstamme wie E.coli).

10. Um das Risiko von nicht durchgegartem Fleisch zu verringern, schneiden Sie es auf, um sicherzustellen, dass es

vor dem Verzehr innen vollstandig durchgegart.

11. ACHTUNG - wenn das Fleisch ausreichend gegart ist, sollte der Fleischsaft

klar sein und keine Spuren von rosa/rotem Saft oder Fleisch enthalten

Farbung.

12. Reinigen Sie nach dem Grillen immer die Grillflachen

und Utensilien.
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LEBENSMITTELSICHERHEIT

1. Tauen Sie tiefgefrorenes Fleisch und Gefliigel grindlich im Kihlschrank auf, bevor Sie

Kochen. Bewahren Sie rohes Fleisch und Gefliigel getrennt von gekochten Lebensmitteln auf.

2. Waschen Sie sich nach dem Umgang mit rohem Fleisch und Gefliigel immer die Hande, bevor

Umgang mit verzehrfertigen Lebensmitteln.

3. Wischen und desinfizieren Sie Oberflachen, die mit rohnem Fleisch in Beriihrung gekommen sind,
Geflugel.

4. Beim Grillen von Fleisch und Gefligel muss der Grill

extrem heil3. Legen Sie die groReren, dickeren Portionen am weitesten vom

hdchste Hitze, um ein grindliches Garen ohne Anbrennen zu gewahrleisten und

regelmagig.

5. Verwenden Sie separate Utensilien fir den Umgang mit rohem Fleisch/Gefligel und gekochten Lebensmitteln auf
den Grill oder waschen Sie sie zwischen den Anwendungen grundlich.

6. Um zu prifen, ob Fleisch, insbesondere Gefliigel, gar ist, stechen Sie in das Fleisch

mit einem Spiel oder einer Gabel einstechen; der Saft sollte klar sein. Stellen Sie sicher, dass das Produkt

durchgehend kochend heif3.

REINIGUNG WARTUNG

1. Lassen Sie den Grill und die Asche vollstéandig abkuhlen, bevor Sie ihn entleeren.

2. Heben Sie den Warmhalterost an und entfernen Sie den Grillrost, um ein einfaches

Entfernung der Holzkohle.

3. Den Kohlerost aus der Schale nehmen und die kalte Kohle sicher entsorgen.

Asche in einen feuerfesten Behalter geben oder mit Wasser anfeuchten, um sicherzustellen, dass die Asche
vollstandig abkihlen lassen, bevor Sie es in einem geeigneten Behéalter entsorgen.

4. Den Aschebehalter abnehmen und die Asche entsorgen.

5. Entleeren Sie die Asche aus dem Grill und reinigen Sie ihn nach jedem Gebrauch.

6. Der Warmhalterost, der Grillrost und der Kohlerost kénnen mit

ein Geschirrtuch, warmes Wasser und ein handelsiibliches Spilmittel. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln

Reinigungsmittel sowie Stahlwolle und Biirsten, da diese die Oberflache zerkratzen kénnen.
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LAGERUNG

1. Stellen Sie vor dem Bespannen immer sicher, dass die Maschine kiihl und trocken ist.

2. Lagern Sie das Gerat an einem trockenen und sauberen Ort.

Hersteller: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi
Adresse: Shuangchenglu 803nongl11haol1602A-1609shi, Baoshanqu, Shanghai
200000 CN.

Nach AUS importiert: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122
Australien

Importiert in die USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

YH CONSULTING LIMITED.

UK REP C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion

N

Haus, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

Vertretkr der EG| Mainzer Landstr.69,
60329 Frankfurt am Main.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Supporto tecnico e certificato di garanzia elettronica www.vevor.com/support

GRIGLIA A CARBONE

MODELLO: YH22022B

Continuiamo a impegnarci per fornirvi strumenti a prezzi competitivi.

"Risparmia la meta", "Meta prezzo" o qualsiasi altra espressione simile da noi utilizzata rappresenta
solo una stima del risparmio che potresti ottenere acquistando determinati utensili con noi rispetto ai
principali marchi principali e non necessariamente intende coprire tutte le categorie di utensili da noi

offerti. Ti ricordiamo cortesemente di verificare attentamente quando effettui un ordine con noi se

stai effettivamente risparmiando la meta rispetto ai principali marchi principali.


https://www.vevor.com/support
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® GRIGLIA A CARBONE
CARRELLO

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELLO: YH22022B

HAI BISOGNO DI AIUTO? CONTATTACI!

Hai domande sui prodotti? Hai bisogno di supporto tecnico? Non esitare a contattarci:

Supporto tecnico e certificato di garanzia
elettronica www.vevor.com/support

Questa ¢ l'istruzione originale, si prega di leggere attentamente tutte le istruzioni del
manuale prima di utilizzare. VEVOR si riserva una chiara interpretazione del nostro manuale
utente. L'aspetto del prodotto sara soggetto al prodotto ricevuto. Vi preghiamo di

perdonarci se non vi informeremo di nuovo se ci sono aggiornamenti tecnologici o software sul
nostro prodotto.
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Attenzione: per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve leggere

™

attentamente il manuale di istruzioni.

&
W

AN

X & AX[ 8y v
i

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Grazie per aver utilizzato questo prodotto. Per assicurarti di poter
utilizzare la macchina correttamente, leggere attentamente queste istruzioni prima
funzionamento e conservarlo correttamente per riferimento futuro. Si prega di leggere attentamente

le precauzioni e le norme di sicurezza presenti in questa pagina per garantire un utilizzo sicuro.

Questo manuale descrivera le avvertenze e le precauzioni di sicurezza, il funzionamento, la
manutenzione e la pulizia. Le avvertenze e le istruzioni esaminate in questo

Il manuale non puo coprire tutte le possibili condizioni e situazioni che potrebbero verificarsi.
La cautela e il buon senso non sono incorporati in questo prodotto, poiché crediamo

che gli utilizzi siano conformi a tali codici.
Si prega di leggere TUTTE le istruzioni prima di utilizzare la macchina.
1. NON permettere ai bambini e ai minorenni di avvicinarsi o toccare la macchina.

2. NON toccare la superficie calda direttamente con le mani. Utilizzare sempre
con maniglia o pomolo.

3. NON immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

4. Lasciare raffreddare le parti CALDE prima dell'uso.
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5. Utilizzare accessori o0 allegati non forniti o

raccomandate dal produttore possono causare lesioni.
6. Se la macchina non viene utilizzata per un lungo periodo di tempo, scollegarla, pulirla
copritelo e riponetelo in un luogo asciutto e sicuro.

7. TENERE IL PRODOTTO FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

8. Non lasciarlo mai incustodito durante l'uso.

9. Evitare di utilizzarlo in presenza di liquidi infiammabili, gas, polvere o altro

situazioni esplosive.

10. E necessario prestare la massima attenzione quando si sposta un apparecchio contenente

olio bollente o altri liquidi caldi.

11. | bambini non devono giocare da soli con la macchina. Pulizia e uso
la manutenzione non deve essere effettuata da bambini senza supervisione.
12. Il barbecue non deve mai essere lasciato incustodito durante il funzionamento o

pulizia.

13. Assicurarsi che il barbecue sia sempre posizionato su una superficie solida, piana e calda.

superficie ignifuga e posizionata lontano da materiali combustibili.

14. Il barbecue deve essere posizionato in un‘area aperta e ben ventilata, lontano da alberi e

recinti.

15. Sebbene siano stati fatti tutti gli sforzi possibili nella fabbricazione del tuo barbecue
per rimuovere qualsiasi bordo tagliente, dovresti maneggiare tutti i componenti con cura

per evitare lesioni accidentali.

16. Se il fuoco divampa a causa del grasso che gocciola, spegnere leggermente le fiamme con

un getto d'acqua fine.

17. Tenere I'estintore a distanza sicura e accessibile e assicurarsi che sia

assicurarsi che coloro che gestiscono il barbecue siano addestrati a usarlo.

18. Tenere lontano da materiali e fluidi infiammabili come petrolio, alcol, gasolio, cherosene
e fluido per accendini a carbone o veicoli mentre si € in

utilizzare. Non utilizzare questi materiali per accendere o riaccendere.

19. NON PULIRLO CON ALCUN MATERIALE ABRASIVO.
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20. NON usare il barbecue in caso di vento forte.

21. NON riporre il barbecue finché il fuoco non & completamente spento e le superfici

sono freddi; inoltre non riporre il barbecue con cenere o materiali combustibili
materiali all'interno.

22. NON sovraccaricare o utilizzare questo barbecue per bruciare foglie, rifiuti domestici

rifiuti o carta.

23. NON indossare abiti larghi e assicurati che i capelli lunghi siano legati

quando ci si trova vicino al barbecue quando € caldo o in uso.

24. NON utilizzare questo prodotto come una fornace.
25. NON cucinare prima che la carbonella sia ricoperta di cenere.
26. Assicurarsi che il prodotto sia posizionato su una superficie fissa, piana, livellata e riscaldata.
superficie resistente e non infiammabile sempre da oggetti infammabili, compresi
recinzioni in legno o alberi sporgenti.
27. Assicurarsi che il prodotto abbia almeno 2 metri di spazio libero sopra la testa
e abbia una distanza minima di 2 m dagli altri oggetti circostanti.
28. NON lasciare MAI incustodito un fuoco acceso.
A ATTENZIONE! Questo prodotto girarrosto diventera molto caldo, non
non spostarlo durante il funzionamento.
ATTENZIONE! Tenere lontani bambini e animali domestici.
ATTENZIONE! In caso di pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio, non
utilizzare il prodotto grill girarrosto in ambienti chiusi.
ATTENZIONE! Non utilizzare il barbecue in uno spazio chiuso e/o abitabile
ad esempio case, tende, roulotte, camper, barche.
ATTENZIONE! Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e conservarli per futuri
utilizzare. | materiali di imballaggio non sono un giocattolo.
ATTENZIONE! Non lasciare che i bambini giochino con i materiali di imballaggio. Se
ingerire il materiale d'imballaggio, soffochera!
ATTENZIONE! Non usare alcol o benzina per accendere o riaccendere! Utilizzare solo
accendifuoco conformi alla norma EN 1860-3!
ATTENZIONE! Tenere lontani i bambini e gli animali domestici. | bambini non devono usare o

gioca vicino a questo barbecue.
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ATTENZIONE! La mancata osservanza delle istruzioni potrebbe causare morte, gravi
lesioni personali e/o perdite di proprieta.

ATTENZIONE! Indossare sempre i guanti quando si regola la griglia, le maniglie di

la griglia puo diventare molto calda durante la cottura.

IMPORTANTE! Non versare acqua nel prodotto quando € ancora caldo.

ANCORA ATTENZIONE!

Questo articolo & destinato all'uso all'esterno. NON utilizzare all'interno!

COMPONENTI DEL PRODOTTO

1. Si prega di smaltire con cura tutti i sacchetti di plastica e di tenerli lontano dalla

bambini.

1. Controllare tutte le parti fornite rispetto all'elenco riportato in questo manuale di istruzioni per
2. assicurati di avere tutte le parti elencate. In caso contrario, contatta il tuo negozio locale

che potra aiutarti.

3. Prenditi qualche minuto per familiarizzare con i contenuti e prima

Per iniziare, controllare che tutti i fori siano liberi da residui di vernice.

4. Quando sei pronto per iniziare, assicurati di avere abbastanza spazio

e un‘area pulita e asciutta per il montaggio.

5. Si prega di indossare dispositivi di protezione di sicurezza: guanti e occhiali protettivi.

ATTENZIONE!

Sebbene venga posta la massima cura nella fabbricazione di questo prodotto, &€ necessario prestare attenzione

prese durante il montaggio nel caso in cui siano presenti spigoli vivi.
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Elenco delle parti

No.| Description Qty Hardware list
1./lid handle 1pcs
2.|air vent 1pcs A » M5x20 X2pcs
j‘ :d :pcs B oém  M5x10 Xx2pcs
.|hanger cs
-9 : C @©fmm  M6x12 x4pcs
5.(grill 1pcs
6. grate 1pcs D @‘- M6X30 x4pCS
7 |firebowl 1pcs E @l @5x10 x4pcs
8./bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9. Ieg holder 4pCS G @ I a6x25 X4pCS
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
111 |
on9 =9 D 1 @] @6x18 x2pcs
12./short leg 2pcs "
13/ash tray 1pcs J @O M8  xepecs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18.[cover rack 1pcs
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Diagramma di esplosione
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PASSO 1

1.1 Installare il coperchio
maniglia (1) e gancio
del coperchio (4) al
coperchio (3),

utilizzando

due viti (A), rondelle (E) e da

"

1.2 Installare l'aria
sfiatare (2) nei fori di
aerazione del coperchio
3.

utilizzando due viti (B) e

dadi (F).

PASSO 2

2.1 Installare la ciotola

maniglia (8) alla ciotola
del fuoco (7), utilizzando
quattro viti (C) e
rondelle (H).

2.2 Installare la cenere
perdita (10) al

fondo del fuoco
ciotola (7), utilizzando

una vite (B) e un dado (F).
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PASSO 3

3.1 Inserire il supporto per le gambe (9) sulle gambe corte (12) e sulle gambe lunghe (11) e fissarle
al fondo del braciere (7) uno alla volta. Utilizzando quattro viti (D) e rondelle (G).

NOTA: UNA MANIGLIA DEVE ESSERE POSIZIONATA TRA LE DUE LUNGHE

LE GAMBE E L'ALTRA MANIGLIA DEVONO ESSERE POSIZIONATE TRA LE

DUE GAMBE CORTE.

3.2 Inserire la griglia (15) nelle gambe. La punta piegata entra nel foro della

gambe lunghe (11) prima, (con la punta piegata rivolta nella direzione opposta del
griglia). Quindi allineare e inserire le altre estremita in due gambe corte (12). (Assicurarsi
il foro piu vicino all'estremita della gamba é rivolto verso I'esterno).

3.3 Inserire le ruote (14), il cuscinetto in gomma bianca (1) e fissare con i dadi a cappello (J) su entrambi

lati.
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PASSO4

4.1 Utilizzare quattro viti (D) e
rondelle (G) per bloccare il
assemblaggio nel passaggio 2 e il

assemblaggio nel passaggio 3.

PASSO5

5.1 Stringere tutte le viti

e dadi, installare il

posacenere(13) allineando le fessure
con gambe e rotazione per bloccare

al suo posto.

5.2 Posizionare la griglia per il carbone
(6) sulla ciotola del fuoco e
posizionare la griglia di cottura (5).

Poi ho completato I' assemblaggio.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, staccare eventuali adesivi promozionali.
materiali e materiali di imballaggio e verificare che le piastre di cottura siano

pulite e prive di polvere. Se necessario, pulirle con un panno umido.

Distribuire sulla superficie un panno assorbente da cucina e rimuovere l'olio in eccesso.
Quando il prodotto viene riscaldato per la prima volta, potrebbe emettere un leggero fumo o
odore, che & normale per molti apparecchi di riscaldamento, e non influira sulla

la sicurezza del tuo elettrodomestico.

1. Posizionare il prodotto su una superficie pulita, asciutta e piana.

2. Il barbecue deve essere riscaldato per almeno 30 minuti prima dell'uso.

prima cottura sul barbecue.

3. Sollevare la griglia scaldavivande, rimuovere la griglia di cottura e posizionare un piccolo
quantita di carbone sulla griglia del carbone. Accendere secondo la

istruzioni riportate sulla confezione del carbone.

3. Quando la carbonella diventa rovente, aggiungerne altra per cucinare.

Il livello massimo di riempimento per il carbone € di circa 1,32 libbre (0,6 kg).

4. Attendere circa 15 minuti prima di posizionare la griglia di cottura su

iniziare la cottura. Non cuocere prima che il carbone abbia uno strato di cenere.

5. Per spegnere, attendere che il carbone smetta di bruciare e che si spenga.

completamente freddo.

ATTENZIONE! Non usare alcol o benzina per accendere o riaccendere. Utilizzare solo
accendifuoco conformi alla norma EN 1860-3.

ATTENZIONE! Quando si utilizza il barbecue per la prima volta, lasciare che la carbonella

per mantenerlo rovente per altri 15 minuti prima di cuocerlo.

ATTENZIONE! Le parti accessibili saranno calde: evitare di toccare il barbecue quando é caldo,
tuttavia, se necessario, assicurarsi di indossare guanti da forno quando si tocca

il barbecue.

ATTENZIONE! Non spegnere con acqua poiché potrebbe danneggiare il
barbecue.

11
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CONSIGLI E SUGGERIMENTI PER CUCINARE

Si prega di leggere e seguire questi consigli quando si cucina il prodotto.
1. Lavarsi sempre le mani prima e dopo aver maneggiato carne cruda e

prima di mangiare.

2. Tenere sempre la carne cruda lontana dalla carne cotta e da altri alimenti.

3. Prima di cucinare, assicurarsi che le superfici e gli utensili della griglia siano puliti e privi di vecchi
residui di cibo.

4. NON utilizzare gli stessi utensili per maneggiare cibi cotti e crudi.

5. Assicurarsi che tutta la carne sia ben cotta prima di mangiarla.

ATTENZIONE:

6. Lavarsi SEMPRE le mani prima o dopo aver maneggiato carne cruda e
prima di mangiare.
7. TENERE SEMPRE la carne cruda lontana dalla carne cotta e da altri alimenti.

Prima di accendere il barbecue, assicurati che le superfici e gli utensili della griglia siano puliti e liberi
di vecchi residui di cibo.

8. NON utilizzare gli stessi utensili per maneggiare cibi cotti e crudi.

Assicuratevi che la carne sia ben cotta prima di mangiarla.

9. ATTENZIONE : mangiare carne cruda o poco cotta pud causare intossicazione alimentare
(ad esempio ceppi di batteri come I'Escherichia coli).

10. Per ridurre il rischio di carne poco cotta, tagliarla per assicurarsi che sia

completamente cotto internamente prima di essere consumato.

11. ATTENZIONE: se la carne e stata cotta a sufficienza, i succhi della carne dovrebbero
essere di colore limpido e non devono esserci tracce di succhi rosa/rossi o di carne
colorazione.

12. Dopo aver cucinato con il tuo barbecue, pulisci sempre le superfici di cottura della griglia

e utensili.
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SICUREZZA ALIMENTARE

1. Scongelare completamente la carne e il pollame congelati nel frigorifero prima
cottura. Tieni la carne cruda e il pollame separati dagli alimenti cotti.

2. Lavarsi sempre le mani dopo aver maneggiato carne cruda e pollame, prima
maneggiare alimenti pronti al consumo.

3. Pulire e disinfettare le superfici che sono state a contatto con carne cruda e
pollame.

4. Quando si grigliano carne e pollame, assicurarsi che il barbecue sia
estremamente caldo. Posizionare le porzioni piu grandi e spesse piu lontano dal
calore piu intenso per garantire una cottura completa senza bruciare e girare
regolarmente.

5. Utilizzare utensili separati per la manipolazione di carne/pollame crudi e cibo cotto
barbecue, oppure lavarli accuratamente tra un utilizzo e l'altro.

6. Per verificare se la carne, in particolare il pollame, & cotta, fora la polpa

con uno spiedino o una forchetta; il succo dovrebbe essere limpido. Assicurarsi che il prodotto sia

bollente dappertutto.

PULIZIA MANUTENZIONE

1. Lasciare che il barbecue e la cenere si raffreddino completamente prima di svuotarlo.

2. Sollevare la griglia scaldavivande e rimuovere la griglia di cottura per garantire una facile

rimozione del carbone.

3. Rimuovere la griglia del carbone dalla ciotola e smaltire in modo sicuro il freddo

cenere in un contenitore ignifugo, o inumidire con acqua per garantire che la cenere sia
completamente freddo prima di smaltirlo in un contenitore idoneo.

4. Staccare il contenitore della cenere e smaltire la cenere.

5. Svuotare la cenere dal barbecue e pulirlo dopo ogni utilizzo.

6. La griglia scaldavivande, la griglia di cottura e la griglia a carbone possono essere pulite utilizzando
uno strofinaccio, acqua calda e un detersivo commerciale. Evitare di usare abrasivi

detergenti, lana d'acciaio e spazzole, poiché potrebbero graffiare la superficie.
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MAGAZZINAGGIO

1. Assicurarsi sempre che la macchina sia fredda e asciutta prima di infilare le corde.

2. Conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e pulito.

Produttore: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Indirizzo: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai

200000 NC.

Importato in AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122

Australia

Importato negli USA:

Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho

Cucamonga, CA 91730

RAPPRESENTANZA DEL REGNO UNITO

Rappresentaifte della CE

CONSULENZA YH LIMITATA.

C/O YH Consulting Limited Ufficio 147, Centurion
Casa, London Road, Staines-upon-Thames,
Viale della Vittoria, 18/A

E-CrossStu GmbH

Magonza Landstr.69,
60329 Francoforte sul Meno.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Supporto tecnico e certificato di garanzia
elettronica www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Soporte técnico y certificado de garantia electronica www.vevor.com/support

PARRILLA DE CARBON
MODELO: YH22022B

Seguimos comprometidos a brindarle herramientas a precios competitivos.

"Ahorre la mitad", "mitad de precio" o cualquier otra expresién similar que utilicemos solo representa
una estimacion del ahorro que podria obtener al comprar ciertas herramientas con nosotros en comparacion
con las principales marcas y no necesariamente significa que cubra todas las categorias de herramientas

que ofrecemos. Le recordamos que, al realizar un pedido con nosotros, verifique cuidadosamente si

realmente esta ahorrando la mitad en comparacion con las principales marcas.


https://www.vevor.com/support
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® PARRILLA DE CARBON
CARRO

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELO: YH22022B

¢(NECESITA AYUDA? jCONTACTENOS!

¢ Tiene preguntas sobre el producto? ¢ Necesita asistencia técnica? No dude en ponerse en contacto
con nosotros:

Soporte técnico y certificado de garantia
electrénica www.vevor.com/support

Estas son las instrucciones originales, lea atentamente todas las instrucciones del manual
antes de utilizar el producto. VEVOR se reserva una interpretacion clara de nuestro manual de
usuario. La apariencia del producto estara sujeta al producto que recibié. Perdénenos por no
informarle nuevamente si hay actualizaciones de tecnologia o software en nuestro producto.
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oY

Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario debe leer

€.
W

Lea atentamente el manual de instrucciones.

x| X X|#y v

b

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Gracias por utilizar este producto. Para asegurarnos de que pueda
Para utilizar la maquina correctamente, lea atentamente estas instrucciones antes
operacion y guardela en un lugar adecuado para futuras consultas. Asegurese de leer

las precauciones y normas de seguridad de esta pagina para garantizar su uso seguro.

Este manual describe las advertencias y precauciones de seguridad, el funcionamiento,

el mantenimiento y la limpieza. Las advertencias e instrucciones que se analizan en este manual
El manual no puede cubrir todas las posibles condiciones y situaciones que pueden ocurrir.

La precaucion y el sentido comun no estan incluidos en este producto, ya que creemos

que los usos cumpliran con estos codigos.
Lea TODAS las instrucciones antes de utilizar su maquina.
1. NO permita que nifios 0 menores se acerquen o toquen la maquina.

2. NO toque la superficie caliente directamente con las manos. Siempre opere
€con mango 0 pomo.

3. NO sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

4. Enfrie las partes CALIENTES antes de la operacion.
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5. Utilizar cualquier accesorio o complemento que no esté incluido o

recomendado por el fabricante puede causar lesiones.

6. Si no va a utilizar la maquina durante un largo periodo de tiempo, desenchufela, limpiela

y cubrelo y guardalo en un lugar seco y seguro.

7. MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

8. Nunca lo deje desatendido mientras esté en uso.

9. Evite usarlo en presencia de liquidos inflamables, gases, polvo u otros

situaciones explosivas.

10. Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato que contenga

aceite caliente u otros liquidos calientes.

11. Los nifios no deben jugar solos con la maquina. Limpieza y uso

El mantenimiento no debera ser realizado por nifios sin supervision.

12. La barbacoa nunca debe dejarse desatendida durante su funcionamiento o

limpieza.

13. Asegurese de que la barbacoa esté siempre colocada sobre una superficie firme, nivelada y resistente al fuego.

superficie retardante y también colocada lejos de materiales combustibles.

14. La barbacoa debe estar ubicada en un lugar abierto con buena ventilacion, lejos de arboles

y vallas.

15. Si bien se ha hecho todo el esfuerzo posible en la fabricacion de su barbacoa,
Para eliminar cualquier borde afilado, debe manipular todos los componentes con cuidado.

Para evitar lesiones accidentales.

16. Si el fuego se enciende debido al goteo de grasa, apague las llamas ligeramente con

un fino rocio de agua.

17. Mantenga el extintor de incendios a una distancia segura y accesible y asegurese de que

Asegurese de que quienes utilizan la barbacoa estén capacitados para utilizarla.

18. Manténgase alejado de materiales y liquidos inflamables como petrdleo, alcohol,
combustible diésel, queroseno y liquido para encendedores de carbon o vehiculos mientras esté en

Uso. No utilice estos materiales para encender o reencender.

19. NO LO LIMPIE CON NINGUN MATERIAL ABRASIVO.

3
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20. NO utilice la barbacoa cuando haya viento fuerte.

21. NO guarde la barbacoa hasta que el fuego esté completamente apagado y las superficies

estén frias; tampoco guarde la barbacoa con cenizas o material combustible.

materiales en el interior.

22. NO sobrecargue ni utilice esta barbacoa para quemar hojas, residuos domésticos

residuos, o papel.

23. NO use ropa suelta y asegurese de llevar el cabello largo recogido.

Cuando esté cerca de la barbacoa cuando esté caliente o en uso.

24. NO utilice este producto como horno.

25. NO cocine antes de que el carbén tenga una capa de ceniza.

26. Asegurese de que el producto esté colocado sobre una superficie permanente, plana, nivelada y protegida del calor.

Superficie resistente y no inflamable, siempre alejada de elementos inflamables, incluidos

vallas de madera o arboles que sobresalen.

27. Asegurese de que el producto tenga un espacio libre superior minimo de 2 metros.

y tiene una distancia minima de 2 m de otros elementos circundantes.

28. NUNCA deje un fuego encendido sin supervision.

A jADVERTENCIA! Este producto para asar a la parrilla se calentara mucho, no lo use.
No lo mueva durante el funcionamiento.

iADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados.

jADVERTENCIA! En caso de peligro de intoxicacion por monoxido de carbono, no

Utilice el producto asador grill en interiores.

ijADVERTENCIA! No utilice la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable.

p.ej. casas, tiendas de campafa, caravanas, autocaravanas, barcos.

jADVERTENCIA! Retire todos los materiales de embalaje y guardelos para futuras consultas.

Uso.Los materiales de embalaje no son un juguete.

ijADVERTENCIA! No permita que los nifios jueguen con los materiales de embalaje. Si

iTrague los materiales de embalaje, se asfixiara!

ijADVERTENCIA! No utilice alcohol ni gasolina para encender o volver a encender el producto. Utilice Unicamente

iEncendedores que cumplen con la norma EN 1860-3!

ijADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados. Los nifios no deben operar ni

Juega cerca de esta barbacoa.
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jADVERTENCIA! No seguir las instrucciones podria causar la muerte, lesiones graves
Lesiones corporales y/o pérdidas materiales.

JATENCION! Utilice siempre guantes al ajustar la parrilla, las manijas de

La parrilla puede calentarse mucho durante el proceso de coccion.

IMPORTANTE: No vierta agua en el producto mientras aun esté caliente.

JATENCION OTRA VEZ!

Este articulo esta destinado a usarse en exteriores. iNO lo use en interiores!

COMPONENTES DEL PRODUCTO

1. Deseche todas las bolsas de plastico con cuidado y manténgalas alejadas de

nifos.

1. Verifique todas las piezas proporcionadas con la lista de este manual de instrucciones para

2. Asegurate de tener todas las piezas indicadas. Si no es asi, ponte en contacto con tu tienda local.
¢ Quién podra ayudarle?

3. Tomese unos minutos para familiarizarse con el contenido y antes de...

Para comenzar, verifique que todos los orificios estén libres de residuos de pintura.

4. Cuando esté listo para comenzar, asegurese de tener suficiente espacio.

y un area limpia y seca para el montaje.

5. Utilice equipo de proteccion de seguridad: guantes y gafas.

{ATENCION!

Si bien se toman todos los recaudos en la fabricaciéon de este producto, se debe tener cuidado

tomado durante el montaje en caso de que haya bordes afilados.
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Lista de piezas

No.| Description Qty Hardware list
1./lid handle 1pcs
2.|air vent 1pcs A » M5x20 X2pcs
j‘ :d :pcs B otm  M5x10 X2pcs
.|hanger pcs
x4pcs
5 gril Yoos C ©fmm M6x12 x4p
6./ grate 1pcs D E(mmmm M6x30 x4pcs
7.|firebowl 1pcs E ®I @5x10 x4pcs
8./bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9. Ieg holder 4pCS G @ I a6x25 X4pCS
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
111 |
on9 =9 D 1 @] @6x18 Xx2pcs
12./short leg 2pcs "
13/ash tray 1pcs J @O M8  xepecs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18.[cover rack 1pcs
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Diagrama de explosién




Machine Translated by Google

PASO 1

1.1 Instalar la tapa

Asa (1) y colgador de
tapa (4) a la tapa (3),
usando dos tornillos
(A), arandelas

(E) y tuercas

(F)

1.2 Instalar el aire
ventilar (2) a los
orificios de aire de la
tapa (3),

utilizando dos tornillos

(B) y tuercas (F).

PASO 2

2.1 Instalar el recipiente

Asa (8) al recipiente de
fuego (7), usando cuatro
tornillos (C) y

arandelas (H).

2.2 Instalar la ceniza
Fuga (10) ala

Fondo del fuego
recipiente (7), utilizando un

tornillo (B) y una tuerca (F).
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PASO 3

3.1 Inserte el soporte de patas (9) en las patas cortas (12) y las patas largas (11) y fijelas.

al fondo del brasero (7) uno por uno, utilizando cuatro tornillos (D) y arandelas (G).

NOTA: UNA MANIJA DEBE ESTAR UBICADA ENTRE LAS DOS MANIJAS LARGAS

PATAS, Y EL OTRO MANGO DEBE ESTAR UBICADO ENTRE LAS

DOS PATAS CORTAS.

3.2 Inserte la rejilla de alambre (15) en las patas. La punta doblada debe introducirse en el orificio de la
patas largas (11) primero, (con la punta doblada apuntando en la direccién opuesta a la

parrilla). Luego alinee e inserte los otros extremos en dos patas cortas (12). (Asegurese de

(el agujero que estd mas cerca del final de la pata mira hacia afuera).

3.3 Inserte las ruedas (14), la alimohadilla de goma blanca (I) y asegurelas con tuercas ciegas (J) en ambas

lados.
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PASO 4

4.1 Utilice cuatro tornillos (D) y
arandelas (G) para bloquear la
montaje en el paso 2y el

montaje en el paso 3.

PASO 5

5.1 Apriete todos los tornillos

y tuercas,instale el

cenicero(13) alineando las ranuras
Con patas y girando para bloquear
en su lugar.

5.2 Coloque la rejilla para carbon
(6) sobre el brasero y coloque la
parrilla para cocinar (5).

Luego termino el montaje.
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INSTRUCCIONES DE USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire cualquier etiqueta promocional.
materiales y materiales de embalaje, y comprobar que las placas de coccion estén
Limpios y sin polvo. Si es necesario, limpielos con un pafio humedo.

Extiende un pafio de cocina absorbente y limpia el exceso de aceite.

Cuando su producto se calienta por primera vez, puede emitir un poco de humo o
olor, que es normal en muchos aparatos de calefacciéon y no afectara el

seguridad de su aparato.

1. Coloque el producto sobre una superficie limpia, seca y nivelada.

2. La barbacoa debe calentarse al menos 30 minutos antes de la

Primera coccion en la barbacoa.

3. Levante la rejilla para calentar y retire la rejilla de cocciéon y coloque una pequefia
cantidad de carboén sobre la rejilla de carbén. Encender de acuerdo con la
Instrucciones en el paquete de carbon.

3. Cuando el carbén esté al rojo vivo, agregue mas carbén para cocinar.

El nivel maximo de llenado de carboén es de aproximadamente 1,32 Ib (0,6 kg).

4. Espere aproximadamente 15 minutos antes de colocar la rejilla de coccion sobre
Comience a cocinar. No cocine antes de que el carbén tenga una capa de ceniza.
5. Para apagar, espere a que el carbdn deje de arder y se enfrie.

Completamente genial.

iADVERTENCIA! No utilice alcohol ni gasolina para encender o volver a encender el producto. Utilice Unicamente
Encendedores que cumplen con la norma EN 1860-3.

jADVERTENCIA! Cuando utilice su barbacoa por primera vez, deje que el carbon

permanecer al rojo vivo durante 15 minutos mas antes de cocinarlo.

ijADVERTENCIA! Las partes accesibles estaran calientes: evite tocar la barbacoa mientras esté
caliente; sin embargo, si es necesario, asegurese de usar guantes de cocina al tocarla.

La barbacoa.

ijADVERTENCIA! No apague con agua ya que esto puede dafiar el
parilla.
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CONSEJOS Y SUGERENCIAS DE COCINA

Lea y siga estos consejos al cocinar con su producto.

1. Lavese siempre las manos antes y después de manipular carne cruda y

Antes de comer.

2. Mantenga siempre la carne cruda separada de la carne cocida y otros alimentos.

3. Antes de cocinar, asegurese de que las superficies y herramientas de la parrilla estén limpias y libres de residuos viejos.

Residuos de alimentos.

4. NO utilice los mismos utensilios para manipular alimentos cocidos y crudos.

5. Asegurese de que toda la carne esté bien cocida antes de comerla.

PRECAUCION:

6. SIEMPRE lavese las manos antes o después de manipular carne cruda y
Antes de comer.
7. Mantenga SIEMPRE la carne cruda separada de la carne cocida y otros alimentos.

Antes de encender su barbacoa, asegurese de que las superficies y herramientas de la parrilla estén limpias y libres de

de restos de comida vieja.

8. NO utilice los mismos utensilios para manipular alimentos cocidos y crudos.

Asegurese de que toda la carne esté bien cocida antes de comerla.

9. PRECAUCION : comer carne cruda o poco cocida puede causar intoxicacién alimentaria.

(por ejemplo, cepas de bacterias como E. coli).

10. Para reducir el riesgo de que la carne quede poco cocida, cértela por la mitad para asegurarse de que esté bien cocida.
cocinado completamente en su interior antes de consumir.

11. PRECAUCION: si la carne se ha cocinado lo suficiente, los jugos de la carne deben

Debe ser de color transparente y no debe haber rastros de jugos o carne de color rosado o rojo.
colorante.

12. Después de cocinar con su barbacoa, limpie siempre las superficies de coccion de la parrilla.

y utensilios.
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SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Descongele completamente la carne y las aves congeladas en el refrigerador antes
Cocinar. Mantenga la carne y las aves crudas separadas de los alimentos cocidos.

2. Lavese siempre las manos después de manipular carne y aves crudas, antes

manipular cualquier alimento listo para consumir.

3. Limpie y desinfecte las superficies que hayan estado en contacto con carne cruda y

aves de corral.

4. Al asar carne y aves, asegurese de que la parrilla esté

extremadamente caliente. Coloque las porciones mas grandes y gruesas mas alejadas del
Calor mas intenso para garantizar una cocciéon completa sin quemarse y girar.
regularmente.

5. Utilice utensilios separados para manipular carnes o aves crudas y alimentos cocidos.
la barbacoa, o lavelas bien entre usos.

6. Para comprobar si la carne, especialmente la de ave, esta cocida, perfore la pulpa.

con una brocheta o un tenedor; los jugos deben salir transparentes. Asegurese de que el producto esté

Muy caliente por todas partes.

MANTENIMIENTO DE LIMPIEZA

1. Deje que la barbacoa y las cenizas se enfrien completamente antes de vaciarlas.

2. Levante la rejilla para calentar y retire la rejilla de coccion para garantizar una coccion facil.
Eliminacién del carbon.

3. Retire la rejilla de carbon del recipiente y deseche de forma segura el carbén frio.

ceniza en un recipiente ignifugo o humedézcalo con agua para asegurar que la ceniza esté
completamente frio antes de desecharlo en un recipiente adecuado.

4. Retire el cenicero y deseche las cenizas.

5. Vacie la ceniza de la barbacoa y limpiela después de cada uso.

6. La rejilla para calentar, la rejilla para cocinar y la rejilla para carbdn se pueden limpiar con
Un pafo de cocina, agua tibia y un detergente comercial. Evite usar productos abrasivos.

limpiadores, lana de acero y cepillos, ya que pueden rayar la superficie.
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ALMACENAMIENTO

1. Asegurese siempre de que la maquina esté fria y seca antes de encordar.

2. Guarde el aparato en un lugar seco y limpio.

Fabricante: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi
Direccion: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai
200000 MN.

Importado a Australia: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122
Australia

Importado a EE. UU.: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

YH CONSULTING LIMITADA.

C/O YH Consulting Limited Oficina 147, Centurion

REPRESENTANTE DEL REINO UNIDO

Casa, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

REPRESENT]ANTE CE Mainzer Landstralle 69,
60329 Francfort del Meno.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Soporte técnico y certificado de garantia
electrénica www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Wsparcie techniczne i certyfikat gwarancji elektronicznej www.vevor.com/support

GRILL WEGLOWY
MODEL: YH22022B

Nadal staramy sie oferowac Pafstwu narzedzia w konkurencyjnych cenach.

,Oszczedz potowe”, ,Potowa ceny” lub inne podobne wyrazenia uzywane przez nas stanowig
jedynie szacunkowe oszczednosci, jakie mozesz uzyskac kupujac u nas okreslone narzedzia w
poréwnaniu z gtéwnymi markami i niekoniecznie oznaczajg one objecie wszystkich kategorii narzedzi

oferowanych przez nas. Uprzejmie przypominamy, aby doktadnie sprawdzi¢, czy sktadajac u

nas zaméwienie faktycznie oszczedzasz potowe w poréwnaniu z gtéwnymi markami.


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

® GRILL WEGLOWY
WOZEK

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODEL: YH22022B

POTRZEBUJESZ POMOCY? SKONTAKTU]J SIE Z NAMI!

Masz pytania dotyczgce produktu? Potrzebujesz wsparcia technicznego? Skontaktuj sie z
nami:
Wsparcie techniczne i certyfikat gwarancji
elektronicznej www.vevor.com/support

To jest oryginalna instrukcja, przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac wszystkie

instrukcje. VEVOR zastrzega sobie jasng interpretacje naszej instrukgcji obstugi. Wyglad
produktu bedzie zalezat od produktu, ktéry otrzymates. Prosimy o wybaczenie, ze nie
poinformujemy Cie ponownie, jesli w naszym produkcie pojawig sie jakiekolwiek aktualizacje
technologiczne lub oprogramowania.
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™

Ostrzezenie - aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uzytkownik musi przeczytac¢

&
W

Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.

N

X & AX[ 8y v
i

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces
WAZNE ZABEZPIECZENIA

Dziekujemy za korzystanie z tego produktu. Aby mie¢ pewno$¢, ze mozesz
aby prawidtowo obstugiwa¢ maszyne, przed jej uzyciem nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje
eksploatacji i zachowaj jg prawidtowo do wykorzystania w przysztosci. Upewnij sie, ze przeczytates$

Aby zapewnic¢ bezpieczne korzystanie z serwisu, nalezy przestrzegac srodkéw ostroznosci i zasad bezpieczenistwa zawartych na tej stronie.

W niniejszej instrukcji przedstawiono ostrzezenia i Srodki ostroznosci dotyczace bezpieczenstwa,
obstugi, konserwacji i czyszczenia. Ostrzezenia i instrukcje oméwione w niniejszej instrukcji
Instrukcja nie jest w stanie obja¢ wszystkich mozliwych warunkéw i sytuacji, jakie moga wystgpic.
Produkt ten nie jest produktem, ktéry cechuje ostroznos$¢ i zdrowy rozsgdek, poniewaz uwazamy, ze
ze uzytkownicy bedg przestrzega¢ tych kodeksow.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ WSZYSTKIE instrukcje.

1. NIE pozwalaj dzieciom i osobom niepetnoletnim zbliza¢ sie do urzgdzenia lub go dotykac.

2. NIE dotykaj goracej powierzchni bezposrednio rekoma. Zawsze obstuguj

z uchwytem lub gatka.

3. NIE zanurzaj urzadzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.

4. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy schtodzi¢ GORACE czesci.
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5. Korzystanie z akcesoriéw lub elementéw dodatkowych, ktére nie sg dotgczone lub

zalecane przez producenta mogg powodowac obrazenia.

6. Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, nalezy je odtgczy¢ od zasilania, wyczyscic
i przykryj, a nastepnie przechowuj w suchym i bezpiecznym miejscu.

7. PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM DZIECIL.

8. Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

9. Unikaj uzywania urzadzenia w obecnosci tatwopalnych cieczy, gazéw, pytéw lub innych

sytuacje wybuchowe.

10. Nalezy zachowac szczeg6lng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego:

goracy olej lub inne gorgce ptyny.

11. Dzieci nie moga bawi¢ sie maszyna same. Czyszczenie i uzytkowanie
Dzieci nie mogg wykonywac zadnych prac konserwacyjnych bez nadzoru.
12. Podczas pracy grilla nie wolno nigdy pozostawia¢ go bez nadzoru.

czyszczenie.

13. Upewnij sie, ze grill zawsze jest ustawiony na stabilnym, réwnym podtozu i nie ma ognia.

powierzchnig o wtasciwosciach opézniajacych palenie, a takze umieszczone z dala od materiatéw tatwopalnych.

14. Grill powinien znajdowac sie na otwartej przestrzeni z dobra wentylacja, z dala od drzew i ogrodzen.

15. Chociaz dotozyliémy wszelkich staran, aby przygotowac grilla,
aby usung¢ wszelkie ostre krawedzie, nalezy obchodzi¢ sie ostroznie ze wszystkimi elementami

aby unikng¢ przypadkowych obrazen.

16. Jezeli ogien rozgorzeje z powodu kapigcego ttuszczu, nalezy lekko ugasi¢ ptomienie

delikatny strumien wody.

17. Przechowuj gasnice w bezpiecznej i dostepnej odlegtosci oraz

upewnij sie, ze osoby obstugujace grilla s przeszkolone w zakresie jego uzytkowania.

18. Trzymaj sie z dala od materiatéw i ptynéw tatwopalnych, takich jak ropa naftowa, alkohol, olej
napedowy, nafta i ptyn do zapalniczek weglowych lub pojazdéw podczas jazdy.

uzywac. Nie nalezy uzywac tych materiatéw do zapalania lub ponownego zapalania.

19. NIE CZYSCIC ZADNYMI MATERIALAMI SCIERNYMI.
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20. NIE uzywaj grilla przy silnym wietrze.

21. NIE przechowuj grilla, dopdki ogien nie zgasnie catkowicie i nie pojawi sie na nim zadna powierzchnia.
sg zimne; nie nalezy réwniez przechowywac grilla z popiotem lub materiatami tatwopalnymi

materiaty wewnatrz.

22. NIE przeciazaj grilla ani nie uzywaj go do spalania lisci,

odpady lub papier.

23. NIE zaktadaj luznych ubran i pamietaj o zwigzaniu dtugich wtosow.

gdy grill jest goracy lub uzywany.

24. NIE WOLNO uzywac tego produktu jako pieca.
25. NIE gotuj, dopdki wegiel drzewny nie pokryje sie warstwg popiotu.
26. Upewnij sie, ze produkt jest umieszczony na statym, ptaskim, réwnym i cieptym podtozu.
odporna, niepalna powierzchnia zawsze z materiatéw tatwopalnych, w tym
drewniane ogrodzenia lub zwisajgce drzewa.
27. Upewnij sie, ze produkt znajduje sie w odlegtosci co najmniej 2 metréw nad gtowa.
i znajduje sie w odlegtosci co najmniej 2 m od otaczajgcych go przedmiotow.
28. NIGDY nie pozostawiaj palgcego sie ognia bez nadzoru.
A OSTRZEZENIE! Ten produkt do grillowania na roznie bedzie bardzo goracy,
nie przesuwac go podczas pracy.
OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z daleka.
UWAGA! W przypadku niebezpieczeristwa zatrucia tlenkiem wegla nie nalezy
nalezy uzywac grilla rozenowego wewnatrz pomieszczen.
OSTRZEZENIE! Nie uzywaj grilla w przestrzeni zamknietej i/lub nadajacej sie do zamieszkania.
np. domy, namioty, przyczepy kempingowe, kampery, todzie.
OSTRZEZENIE! Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i zachowaj je na przysztosé.
Materiaty opakowaniowe nie sg zabawka.
UWAGA! Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie materiatami opakowaniowymi. el
potknij opakowanie, udusisz sie!
OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do rozpalania ani ponownego rozpalania! Uzywaj wytacznie
podpatki zgodne z normga EN 1860-3!
OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala. Dzieci nie moga obstugiwac ani

baw sie w poblizu tego grilla.
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OSTRZEZENIE! Nieprzestrzeganie instrukcji moze skutkowac $miercig, powaznymi obrazeniami
obrazenia ciata i/lub straty materialne.

UWAGA! Zawsze zaktadaj rekawice podczas regulacji grilla, uchwyty

Podczas grillowania grill moze stac sie bardzo goracy.

WAZNE! Nie wlewaj wody do produktu, gdy jest jeszcze gorgcy.

UWAGA JESZCZE RAZ!

Ten artykut jest przeznaczony do uzytku na zewnatrz. NIE uzywac w pomieszczeniach!

SKEADNIKI PRODUKTU

1. Prosimy o ostrozne wyrzucanie wszystkich plastikowych toreb i przechowywanie ich w miejscu niedostepnym dla dzieci.
dzieci.

1. Sprawdz wszystkie dostarczone czesci na liscie zawartej w niniejszej instrukcji obstugi, aby
2. upewnij sie, ze masz wszystkie wymienione czesci. Jesli nie, skontaktuj sie z lokalnym sklepem
kto bedzie mdégt Ci pomoc.

3. Poswiec¢ chwile na zapoznanie sie z trescig i przed

na poczatek sprawdz, czy w otworach nie ma resztek farby.

4. Gdy bedziesz gotowy do rozpoczecia, upewnij si, ze masz wystarczajgco duzo miejsca

i czyste i suche miejsce do montazu.

5. Prosze nosi¢ sprzet ochronny: rekawice i okulary ochronne.

UWAGA!

Chociaz podczas produkgji tego produktu zachowano wszelka starannos¢, nalezy zachowac¢ ostroznos¢

wykonane podczas montazu, w przypadku wystepowania ostrych krawedzi.
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Lista czesci

No.| Description Qty Hardware list

1./lid handle 1pcs

2.|air vent 1pcs A oemm M5x20 x2pcs
j‘ :d :pcs B otm  M5x10 X2pcs

.|hanger pcs

5 gri"g Thce C ©fmm  M6x12 x4pcs
6|grate 1pcs D E(mmmm M6x30 x4pcs
7 |firebowl 1pcs E @l @5x10 x4pcs
8.|bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9./leg holder 4pcs G @I 06x25 x4pcs
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
11.{long leg 2pcs i @I AR o
12./short leg 2pcs
13/ash tray 1pcs J @ff M8  xepcs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18.[cover rack 1pcs
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Schemat wybuchu
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KROK 1

1.1 Zainstaluj pokrywe
uchwyt (1) i wieszak
pokrywy (4) do pokrywy
(3) za pomocg dwodch
Srub (A),

podktadek (E) i nakretek
(P

1.2 Zainstaluj powietrze
odpowietrznik (2) do
otworéw wentylacyjnych
pokrywy (3),

uzywajac dwéch srub (B) i

nakretek (F).

KROK 2

2.1 Zainstaluj miske
uchwyt (8) do misy
ogniowej (7) za pomocg
czterech $rub (C)

i podktadek (H).
2.2 Zainstaluj popiot

przeciek (10) do

dno ognia

7 miske (7), uzywajac
% @i e 1 O jednej $ruby (B) i nakretki (F).
8 —B
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KROK 3

3.1 Zatéz uchwyt na nogi (9) na krétkie nogi (12) i dtugie nogi (11) i przymocuij je.

do misy ogniowej (7)na dole, jeden po drugim. Uzywajac czterech $rub (D) i podktadek (G).
UWAGA: JEDEN UCHWYT POWINIEN ZNAJDOWAC SIE MIEDZY DWOMA DEUGIMI

NOZKI, A DRUGI UCHWYT POWINIEN ZNAJDOWAC SIE POMIEDZY

DWIE KROTKIE NOGI.

3.2 WH6zZ ruszt (15) w nogi. Wygiety czubek wchodzi w otwoér

najpierw dtugie nogi (11), (z wygietym koricem skierowanym w kierunku przeciwnym do

grilla). Nastepnie wyréwnaj i wiéz pozostate korice do dwdch krétkich nézek (12). (Upewnij sig, ze
otwér znajdujacy sie najblizej korica nogi skierowany jest na zewnatrz).

3.3 W6z kota (14), biatg gumowa podktadke (I) i zabezpiecz nakretkami kotpakowymi (J) z obu stron.
boki.
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KROK 4

4.1 Uzyj czterech $rub (D) i
podktadki (G) do blokowania
montaz w kroku 2 i

montaz w kroku 3.

5.1 Dokrec wszystkie $ruby

i orzechy, zainstaluj

popielniczka (13) poprzez wyréwnanie szczelin
z nogami i mozliwoscia obracania w celu zablokowania
na miejscu.

5.2 Umies¢ ruszt weglowy

(6) na mise paleniskowg i umie$¢

ruszt do gotowania (5).

Nastepnie zakoriczono montaz.




Machine Translated by Google

INSTRUKCJA OBStUGI

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy zdjg¢ wszelkie naklejki promocyjne.
materiaty i materiaty opakowaniowe oraz sprawdz, czy ptyty grzewcze sg

czyste i wolne od kurzu. W razie potrzeby przetrzyj je wilgotng szmatka.

Rozprowadz mase chtonnym recznikiem kuchennym i wytrzyj nadmiar oleju.

Podczas pierwszego podgrzewania produktu moze wydziela¢ sie lekki dym lub

zapach, ktéry jest normalny dla wielu urzgdzen grzewczych i nie bedzie miat wptywu na
bezpieczenstwo Twojego urzadzenia.

1. Umies¢ produkt na czystej, suchej i rownej powierzchni.

2. Grill nalezy rozgrzewac przez co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem grillowania.
pierwsze gotowanie na grillu.

3. Podnies ruszt do podgrzewania, wyjmij ruszt i umies¢ na nim matg

ilo$¢ wegla drzewnego na kratke weglowa. Swiatto zgodnie z

instrukcje na opakowaniu wegla drzewnego.

3. Gdy wegiel drzewny rozgrzeje sie do czerwonosci, dodaj wiecej wegla drzewnego, aby méc gotowac.
Maksymalny poziom napetnienia weglem drzewnym wynosi ok. 1,32 funta (0,6 kg).

4. Odczekaj okoto 15 minut przed potozeniem rusztu do gotowania.

zacznij gotowad. Nie gotuj, dopoki wegiel drzewny nie pokryje sie warstwa popiotu.
5. Aby ugasi¢ ogien, nalezy odczeka¢, az wegiel drzewny przestanie sie pali¢ i

zupetnie spoko.

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania. Uzywaj wytacznie
podpatki zgodne z norma EN 1860-3.

UWAGA! Uzywajac grilla po raz pierwszy, pozwdl, aby wegiel drzewny

aby pozostat goracy jeszcze przez 15 minut przed gotowaniem.

OSTRZEZENIE! Dostepne czeéci beda gorace - unikaj dotykania grilla, gdy jest goracy, jednak jesli
to konieczne, pamietaj o zatozeniu rekawic kuchennych podczas dotykania

grill.

UWAGA! Nie gasi¢ wodg, poniewaz moze to uszkodzi¢

rozen.
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PORADY I WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Przed uzyciem produktu nalezy zapoznac sie z ponizszymi wskazéwkami i stosowac sie do nich.
1. Zawsze myj rece przed i po kontakcie z surowym miesem i

przed jedzeniem.

2. Zawsze trzymaj surowe mieso z dala od gotowanego miesa i innych produktéw spozywczych.

3. Przed rozpoczeciem grillowania upewnij sie, ze powierzchnie i narzedzia grilla sg czyste i wolne od starych

resztki jedzenia.
4. NIE uzywaj tych samych naczyn do przygotowywania i spozywania ugotowanej i surowej zywnosci.

5. Upewnij sig, ze mieso jest doktadnie ugotowane przed spozyciem.

OSTROZNOSC:

6. ZAWSZE myj rece przed lub po kontakcie z surowym migsem i

przed jedzeniem.

7. Zawsze trzymaj surowe mieso z dala od gotowanego miesa i innych produktéw spozywczych.

Przed rozpaleniem grilla upewnij sig, ze powierzchnie grilla i narzedzia sg czyste i wolne od zanieczyszczen.

ze starych resztek jedzenia.

8. NIE uzywaj tych samych naczyn do przygotowywania i spozywania ugotowanej i surowej zywnosci.
Przed spozyciem upewnij sig, ze migso jest doktadnie ugotowane.

9. UWAGA - spozywanie surowego lub niedogotowanego miesa moze powodowac zatrucie pokarmowe
(np. szczepy bakterii takie jak E. coli).

10. Aby zmniejszy¢ ryzyko niedogotowania miesa, nalezy je rozcig¢, aby mie¢ pewnos¢, ze jest

przed spozyciem nalezy je catkowicie ugotowac.

11. UWAGA - jesli mieso zostato wystarczajgco ugotowane, soki miesne powinny

by¢ przejrzysty i nie powinno by¢ w nim $ladéw rézowego/czerwonego soku lub miesa

kolorowanie.

12. Po grillowaniu zawsze wyczy$¢ powierzchnie grilla

i naczynia.

12
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BEZPIECZENISTWO ZYWNOSCI

1. Doktadnie rozmroz migso i dréb w lodéwce przed

gotowanie. Trzymaj surowe mieso i dréb oddzielnie od gotowanej zywnosci.

2. Zawsze myj rece po kontakcie z surowym miesem i drobiem, przed

obchodzenia sig z zywnoscig gotowg do spozycia.

3. Wytrzyj i zdezynfekuj powierzchnie, ktére miaty kontakt z surowym miesem i

dréb.

4. Podczas grillowania miesa i drobiu nalezy upewnic sie, ze grill jest

bardzo gorgce. Umies¢ wieksze, grubsze porcje najdalej od

najbardziej intensywne ciepto, aby zapewni¢ doktadne ugotowanie bez przypalenia i obracania
regularnie.

5. Uzywaj oddzielnych naczyn do obrébki surowego migsa/drobiu i gotowanej zywnosci.
grilla lub doktadnie je umyj pomiedzy uzyciami.

6. Aby sprawdzi¢, czy mieso, zwtaszcza dréb, jest ugotowane, nalezy je naktuc
szpikulcem lub widelcem; sok powinien by¢ czysty. Upewnij sig, ze produkt jest

goraco wszedzie.

CZYSZCZENIE KONSERWACJA

1. Przed oproznieniem grilla i popiotu nalezy odczeka¢, az catkowicie ostygna.

2. Podnies$ ruszt do podgrzewania i wyjmij ruszt do gotowania, aby utatwi¢ gotowanie.
usuniecie wegla drzewnego.

3. Wyjmij kratke weglowa z miski i bezpiecznie pozbadz sie zimnego

popiét w ognioodpornym pojemniku lub zwilz wodg, aby mie¢ pewnos¢, ze popidt jest
catkowicie zimne przed wyrzuceniem do odpowiedniego pojemnika.

4. Odtacz popielnik i usun popiét.

5. Po kazdym uzyciu nalezy usuna¢ popiét z grilla i wyczysci¢ go.

6. Ruszt do podgrzewania, ruszt do gotowania i ruszt weglowy mozna czysci¢ za pomoca
Sciereczka do naczyn, ciepta woda i komercyjny detergent. Unikaj stosowania Srodkéw Sciernych

srodkow czyszczacych, wetny stalowej i szczotek, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie.
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SKEADOWANIE

1. Przed naciggnieciem sznurka zawsze upewnij sig, ze maszyna jest chtodna i sucha.

2. Przechowuj urzadzenie w suchym i czystym miejscu.

Producent: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi
Adres: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, Szanghaj
200000 CN.

Importowane do AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122
Australia

Importowane do USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

YH CONSULTING LIMITED.

REP WIELKIEJ BRYTANII C/0 YH Consulting Limited Biuro 147, Centurion

Dom, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

Przedstaw|ciel UE Mainzer Landstr.69,
60329 Frankfurt nad Menem.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Wsparcie techniczne i certyfikat gwarancji

elektronicznej www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technische ondersteuning en e-garantiecertificaat www.vevor.com/support

HOUTSKOOLGRILL

MODEL: YH22022B

Wij streven er voortdurend naar om u gereedschappen tegen concurrerende prijzen te leveren.
"Bespaar de helft", "halve prijs" of andere soortgelijke uitdrukkingen die wij gebruiken, geven alleen een schatting
van de besparingen die u kunt behalen door bepaalde gereedschappen bij ons te kopen in vergelijking met de grote
topmerken en doseringen betekenen niet noodzakelijkerwijs dat ze alle categorieén gereedschappen dekken die wij
aanbieden. Wij herinneren u eraan om zorgvuldig te controleren of u daadwerkelijk de helft bespaart in
vergelijking met de grote topmerken wanneer u een bestelling bij ons plaatst.


https://www.vevor.com/support
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® HOUTSKOOLGRILL
WINKELWAGEN

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODEL: YH22022B

HULP NODIG? NEEM CONTACT MET ONS OP!

Heeft u vragen over het product? Heeft u technische ondersteuning nodig? Neem dan gerust

contact met ons op:

Technische ondersteuning en e-
garantiecertificaat www.vevor.com/support

Dit is de originele instructie, lees alle handleidingen zorgvuldig door voordat u het product

gebruikt. VEVOR behoudt zich een duidelijke interpretatie van onze gebruikershandleiding voor.

Het uiterlijk van het product is afhankelijk van het product dat u hebt ontvangen. Vergeef ons

dat we u niet opnieuw zullen informeren als er technologie- of software-updates voor ons product zijn.
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™

Waarschuwing - Om het risico op letsel te verminderen, moet de gebruiker de volgende informatie lezen:

&
W

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

N

X & AX[ 8y v
i

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Bedankt voor het gebruiken van dit product. Om er zeker van te zijn dat u
Gebruik de machine correct, lees deze instructies aandachtig door voordat u
bediening en bewaar het goed voor toekomstige referentie. Lees het alstublieft zorgvuldig door

de voorzorgsmaatregelen en veiligheidsregels op deze pagina om een veilig gebruik te garanderen.

Deze handleiding beschrijft veiligheidswaarschuwingen en voorzorgsmaatregelen, bediening, onderhoud
en reiniging. De waarschuwingen en instructies die in deze handleiding worden besproken

De handleiding kan niet alle mogelijke omstandigheden en situaties dekken die zich kunnen voordoen.
Voorzichtigheid en gezond verstand zijn niet ingebouwd in dit product, omdat wij van mening zijn

dat de toepassingen aan deze codes zullen voldoen.
Lees ALLE instructies voordat u uw apparaat gebruikt.
1. Laat kinderen en minderjarigen NIET in de buurt van het apparaat komen of het aanraken.

2. Raak het hete oppervlak NIET rechtstreeks met uw handen aan. Gebruik altijd

met handvat of knop.
3. Dompel het apparaat NIET onder in water of een andere vloeistof.

4. Laat de HETE onderdelen afkoelen voordat u het apparaat gebruikt.
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5. Het gebruik van accessoires of hulpstukken die niet zijn meegeleverd of

door de fabrikant aanbevolen producten kunnen letsel veroorzaken.

6. Als het apparaat gedurende een langere periode niet wordt gebruikt, haal dan de stekker uit het stopcontact en maak het schoon.

en bedek het en bewaar het op een droge en veilige plaats.

7. HOUD HET BUITEN BEREIK VAN KINDEREN.

8. Laat het apparaat nooit onbeheerd achter terwijl het in gebruik is.

9. Gebruik het niet in de aanwezigheid van ontvlambare vloeistoffen, gassen, stof of andere

explosieve situaties.

10. Er moet uiterst voorzichtig worden omgegaan met het verplaatsen van een apparaat dat

hete olie of andere hete vloeistoffen.

11. Kinderen mogen niet alleen met de machine spelen. Reiniging en gebruik
Onderhoud mag niet door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.
12. De barbecue mag tijdens het gebruik nooit onbeheerd worden achtergelaten.

schoonmaak.

13. Zorg ervoor dat de barbecue altijd op een stevige, vlakke en vuurvaste ondergrond staat.

brandvertragend opperviak en bovendien ver van brandbare stoffen geplaatst.

14. De barbecue moet op een open plek met goede ventilatie worden geplaatst, uit de buurt van bomen en

hekken.

15. Hoewel er alles aan is gedaan om uw barbecue te maken,
om scherpe randen te verwijderen, moet u alle componenten met zorg behandelen

om onbedoeld letsel te voorkomen.

16. Als het vuur oplaait door druipend vet, blus de vlammen dan lichtjes met

een fijne waternevel.

17. Houd de brandblusser binnen een veilige en toegankelijke afstand en zorg ervoor dat

Zorg ervoor dat de mensen die de barbecue bedienen, getraind zijn in het gebruik ervan.

18. BIijf uit de buurt van ontvlambare materialen en vloeistoffen zoals petroleum, alcohol, dieselbrandstof,
kerosine en aanstekervloeistof voor houtskool of voertuigen terwijl u in de auto zit.

Gebruik. Gebruik deze materialen ook niet om aan te steken of opnieuw aan te steken.

19. MAAK HET NIET SCHOON MET SCHURENDE MATERIALEN.

3



Machine Translated by Google

20. Gebruik de barbecue NIET bij harde wind.

21. Berg de barbecue NIET op totdat het vuur volledig uit is en de oppervlakken

zijn koud; bewaar de barbecue ook niet met as of brandbaar materiaal

materialen binnenin.

22. Overbelast deze barbecue NIET en gebruik hem NIET om bladeren, huishoudelijke spullen of andere etenswaren te verbranden.

afval of papier.

23. Draag GEEN losse kleding en zorg ervoor dat lang haar vastgebonden is.

wanneer u zich in de buurt van de barbecue bevindt, wanneer deze heet is of in gebruik is.

24. Gebruik dit product NIET als oven.
25. Ga NIET koken voordat de houtskool een laagje as heeft.
26. Zorg ervoor dat het product op een permanente, vlakke, vlakke, warmtebestendige ondergrond staat.
bestendig, niet-ontvlambaar oppervlak altijd van ontvlambare voorwerpen, inclusief
houten hekken of overhangende bomen.
27. Zorg ervoor dat het product minimaal 2 meter vrije ruimte heeft
en minimaal 2 m afstand heeft tot andere omringende objecten.
28. Laat een brandend vuur NOOIT onbeheerd achter.
WAARSCHUWING! Dit product rotisserie grill zal zeer heet worden, doe
Beweeg het niet tijdens het gebruik.
WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt.
WAARSCHUWING! Bij gevaar voor koolmonoxidevergiftiging mag u de
Gebruik het product rotisseriegrill binnenshuis.
WAARSCHUWING! Gebruik de barbecue niet in een afgesloten en/of leefbare ruimte
bijvoorbeeld huizen, tenten, caravans, campers, boten.
WAARSCHUWING! Verwijder alle verpakkingsmaterialen en bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Gebruik. Verpakkingsmaterialen zijn geen speelgoed.
WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de verpakkingsmaterialen spelen. Als ze
Slik het verpakkingsmateriaal niet door, ze zullen stikken!
WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine voor het aansteken of opnieuw aansteken! Gebruik alleen
aanmaakblokjes die voldoen aan EN 1860-3!
WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt. Kinderen mogen het apparaat niet bedienen of

spelen in de buurt van deze barbecue.
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WAARSCHUWING! Het niet opvolgen van de instructies kan leiden tot de dood, ernstige verwondingen of een ernstig ongeluk.
lichamelijk letsel en/of verlies van eigendommen.

LET OP! Draag altijd handschoenen bij het afstellen van de grill, de handgrepen van

De grill kan tijdens het grillen erg heet worden.

BELANGRIJK! Giet geen water in het product terwijl het nog heet is.

WEER OPGELET!

Dit artikel is bedoeld voor buitengebruik. NIET binnen gebruiken!

PRODUCTCOMPONENTEN

1. Gooi alle plastic zakken zorgvuldig weg en houd ze uit de buurt van

kinderen.

1. Controleer alle meegeleverde onderdelen aan de hand van de lijst in deze gebruiksaanwijzing.
2. Zorg ervoor dat u alle onderdelen hebt die op de lijst staan. Als dat niet het geval is, neem dan contact op met uw lokale winkel
die u kan helpen.

3. Neem even de tijd om uzelf vertrouwd te maken met de inhoud en voordat u begint

Controleer eerst of alle gaten vrij zijn van verfresten.

4. Wanneer u klaar bent om te beginnen, zorg er dan voor dat u voldoende ruimte heeft

en een schone, droge plek voor de montage.

5. Draag beschermende veiligheidsuitrusting: handschoenen en een veiligheidsbril.

AANDACHT!

Hoewel bij de vervaardiging van dit product de grootst mogelijke zorgvuldigheid in acht wordt genomen, moet er ook zorgvuldigheid worden betracht

Let bij de montage op eventuele scherpe randen.
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Onderdelenlijst

No.| Description Qty Hardware list
1./lid handle 1pcs
2.|air vent 1pcs A » M5x20 X2pcs
i' :d :pcs B oém  M5x10 Xx2pcs
.|hanger cS
o P C @©fmm  M6x12 x4pcs
5.(grill 1pcs
6. grate 1pcs D @‘- M6X30 X4pCS
7 |firebowl 1pcs E @l @5x10 x4pcs
8./bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9./leg holder 4pcs G @I 06x25 Xx4pcs
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
11,41 | 2 ~
i Lo 1 @] @6x18 Xx2pcs
12./short leg 2pcs "
13/ash tray 1pcs J @ff M8  xepcs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18./cover rack 1pcs
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Explosie Diagram
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STAP 1

1.1 Deksel plaatsen
handgreep (1) en
dekselhanger (4) aan het
deksel (3) bevestigen

met behulp van

twee schroeven (A), ringen (E) el

)

1.2 Installeer de lucht
ventilatie (2) naar de
luchtgaten van het deksel
(3), met behulp

van twee schroeven (B) en

moeren (F).

STAP 2

2.1 De kom installeren

Bevestig de handgreep (8) aan
de vuurschaal (7) met behulp
van vier schroeven

(C) enringen (H).

2.2 Installeer de as

lek (10) naar de

bodem van het vuur

kom (7), met behulp van één

schroef (B) en moer (F).

moeren
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STAP 3

3.1 Plaats de poothouder (9) op de korte poten (12) en de lange poten (11) en bevestig ze

één voor één aan de vuurschaal (7)bodem. Gebruik hiervoor vier schroeven (D) en ringen (G).
LET OP: EEN HANDGREEP MOET TUSSEN DE TWEE LANGE HANDGREPEN ZITTEN
POTEN EN DE ANDERE HANDGREEP MOETEN TUSSEN DE

TWEE KORTE BENEN.

3.2 Plaats het rooster (15) in de poten. De gebogen punt gaat in het gat van de

lange benen (11) eerst, (met de gebogen punt wijzend in de tegenovergestelde richting van de
grill). Lijn vervolgens de andere uiteinden uit en steek ze in twee korte poten (12). (Zorg ervoor
het gat dat het dichtst bij het uiteinde van het been zit, is naar buiten gericht.

3.3 Plaats de wielen (14), de witte rubberen pad () en bevestig ze met dopmoeren (J) aan beide kanten.

kanten.
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STAP 4

4.1 Gebruik vier schroeven (D) en
ringen (G) om de
montage in stap 2 en de

montage in stap 3.

STAP 5

5.1 Draai alle schroeven vast

en moeren, installeer de

asbak(13) door het uitlijnen van sleuven
met poten en draaiend om te vergrendelen
op zijn plaats.

5.2 Plaats het houtskoolrooster

(6) op de vuurschaal en plaats het
kookrooster (5).

Daarna werd de montage afgerond.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Verwijder vooér het eerste gebruik van het apparaat alle promotionele

materialen en verpakkingsmaterialen, en controleer of de kookplaten

schoon en stofvrij. Veeg ze indien nodig af met een vochtige doek.

Verdeel het mengsel over de olie met een absorberende theedoek en veeg overtollige olie weg.
Wanneer uw product voor de eerste keer wordt verwarmd, kan er een lichte rook of
geur, wat normaal is voor veel verwarmingsapparaten, en zal de

veiligheid van uw apparaat.

1. Plaats het product op een schoon, droog en vlak opperviak.

2. De barbecue moet minimaal 30 minuten voor het opwarmen zijn.

eerste keer koken op de barbecue.

3. Til het warmhoudrek op, verwijder het kookrooster en plaats een kleine
hoeveelheid houtskool op het houtskoolrooster. Licht in overeenstemming met de
instructies op de verpakking van de houtskool.

3. Wanneer de houtskool roodgloeiend is, voeg dan meer houtskool toe om te koken.
Het maximale vulniveau voor houtskool is ongeveer 0,6 kg.

4. Wacht ongeveer 15 minuten voordat u het kookrooster op de grill legt.

Begin met koken. Kook niet voordat de houtskool een laagje as heetft.

5. Om te doven, wacht u tot de houtskool is gestopt met branden en tot deze is gedoofd.

helemaal cool.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine voor het aansteken of opnieuw aansteken. Gebruik alleen
aanmaakblokjes die voldoen aan EN 1860-3.

WAARSCHUWING! Wanneer u uw barbecue voor het eerst gebruikt, laat u de houtskool

nog 15 minuten roodgloeiend houden voordat u het kookt.

WAARSCHUWING! Toegankelijke delen zijn heet - raak de BBQ niet aan als deze heet is, maar
als het toch nodig is, draag dan ovenwanten bij het aanraken

de barbecue.

WAARSCHUWING! Niet met water blussen, omdat dit de brand kan beschadigen.
barbecue.
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KOOKTIPS & HINTS

Lees en volg dit advies wanneer u met uw product kookt.

1. Was altijd uw handen voor en na het hanteren van rauw vlees en

voor het eten.

2. Houd rauw vlees altijd uit de buurt van gekookt vlees en andere voedingsmiddelen.

3. Zorg ervoor dat de grillopperviakken en het gereedschap schoon zijn en vrij van oude vlekken voordat u gaat koken.

voedselresten.

4. Gebruik NIET hetzelfde keukengerei om gekookt en ongekookt voedsel te verwerken.

5. Zorg ervoor dat al het vlees goed gaar is voordat u het eet.

VOORZICHTIGHEID:

6. Was ALTIJD uw handen voor of na het hanteren van rauw vlees en
voor het eten.
7. Houd rauw vlees ALTIJD uit de buurt van gekookt vlees en ander voedsel.

Zorg ervoor dat de grilloppervlakken en het gereedschap schoon en vrij zijn voordat u uw barbecue aansteekt.

van oude voedselresten.

8. GEBRUIK NIET hetzelfde keukengerei om gekookt en ongekookt voedsel te verwerken.

Zorg ervoor dat al het vlees goed gaar is voordat u het eet.

9. LET OP - het eten van rauw of onvoldoende gekookt vlees kan voedselvergiftiging veroorzaken
(bijvoorbeeld bacteriestammen zoals E. coli).

10. Om het risico op onvoldoende gegaard vlees te verkleinen, snijdt u het open om er zeker van te zijn dat het niet gaar is.
volledig van binnen gekookt voordat het gegeten wordt.

11. LET OP: als het vlees voldoende is gekookt, moeten de vleessappen

helder van kleur zijn en er mogen geen sporen van roze/rode sappen of vlees aanwezig zijn
kleuren.

12. Maak na het koken met uw BBQ altijd de kookoppervlakken van de grill schoon
en keukengerei.
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VOEDSELVEILIGHEID

1. Ontdooi bevroren vlees en gevogelte grondig in de koelkast voordat u het gaat eten.
koken. Houd rauw vlees en gevogelte gescheiden van gekookt voedsel.

2. Was altijd uw handen na het hanteren van rauw vlees en gevogelte, voordat u

het verwerken van kant-en-klare voedingsmiddelen.

3. Veeg en desinfecteer oppervlakken die in contact zijn geweest met rauw vlees en
gevogelte.

4. Zorg ervoor dat de barbecue aan staat als u vlees en gevogelte barbecuet.

extreem heet. Plaats de grotere, dikkere delen het verst van de

meest intense hitte om grondig koken te garanderen zonder te verbranden en draai
regelmatig.

5. Gebruik aparte gebruiksvoorwerpen voor het hanteren van rauw vlees/gevogelte en gekookt voedsel.
de barbecue, of was ze grondig tussen gebruik door.

6. Om te controleren of vlees, met name gevogelte, gaar is, prik je in het vlees

met een spies of vork; het sap moet helder zijn. Zorg ervoor dat het product

gloeiend heet.

SCHOONMAAK ONDERHOUD

1. Laat de barbecue en de as volledig afkoelen voordat u deze leegt.

2. Til het warmhoudrek op en verwijder het kookrooster om het gemakkelijk te maken

Verwijderen van de houtskool.

3. Haal het houtskoolrooster uit de kom en gooi het koude water op een veilige manier weg.

as in een vuurvaste container, of bevochtig met water om ervoor te zorgen dat de as

volledig koud zijn alvorens het in een geschikte container te deponeren.

4. Maak de asbak los en gooi de as weg.

5. Verwijder de as uit de barbecue en maak hem na elk gebruik schoon.

6. Het warmhoudrek, het kookrooster en het houtskoolrooster kunnen worden gereinigd met

een vaatdoek, warm water en een commercieel schoonmaakmiddel. Vermijd het gebruik van schurende

schoonmaakmiddelen, staalwol en borstels, omdat deze krassen op het opperviak kunnen veroorzaken.
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OPSLAG

1. Zorg er altijd voor dat de machine koel en droog is voordat u de draad erop zet.

2. Bewaar het apparaat op een droge en schone plaats.

Fabrikant: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adres: Shuangchenglu 803nongl1haol602A-1609shi, baoshanqu, shanghai

200000 CN.

Geimporteerd naar AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122
Australié

Geimporteerd naar de VS: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

YH CONSULTING LIMITED.

VK REP C/O YH Consulting Limited Kantoor 147, Centurion
Huis, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

EC_ :QEP Mainzer Landstr.69,

60329 Frankfort aan de Main.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technische ondersteuning en e-
garantiecertificaat www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Teknisk support och e-garanticertifikat www.vevor.com/support

TOOLGRILL

MODELL: YH22022B

Vi fortsétter att vara engagerade i att ge dig verktyg till konkurrenskraftiga priser.
"Spara halva", "halva priset" eller andra liknande uttryck som anvands av oss representerar bara
en uppskattning av besparingar du kan dra nytta av att kdpa vissa verktyg hos oss jamfort med de stora
toppmarkena och doser behdver inte nddvandigtvis tacka alla kategorier av verktyg som erbjuds av
o0ss. Du paminns vanligen om att noggrant kontrollera nar du gor en bestéllning hos oss om du
faktiskt sparar halften i jamforelse med de framsta stora varumarkena.


https://www.vevor.com/support
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® TOOLGRILL
VAGN

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELL: YH22022B

BEHOVER HJALP? KONTAKTA OSS!

Har du produktfradgor? Behover du teknisk support? Kontakta oss garna:

Teknisk support och e-garanticertifikat
www.vevor.com/support

Detta ar den ursprungliga instruktionen, 1&s alla instruktioner noggrant innan du

anvander den. VEVOR reserverar sig for en tydlig tolkning av var anvandarmanual. Utseendet
pa produkten ar beroende av den produkt du fatt. Ursakta oss att vi inte kommer att

informera dig igen om det finns nagon teknik eller mjukvaruuppdateringar pa var produkt.
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oY

Varning - For att minska risken for skada maste anvandaren lasa

€.
W

bruksanvisningen noggrant.

AN

X & AX[ 8y v
i

Carbon Monoxide Do not use in Do Not Use Do Not Usein Use in open
Poisoning Hazard Motor Homes Indoors Tents Spaces

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Tack for att du anvander den har produkten. For att vara saker pa att du kan
anvanda maskinen pa réatt satt, 1as denna instruktion noggrant innan
drift och férvara den pa rétt satt for framtida referens. Se till att lasa

forsiktighetsatgarderna och sikerhetsreglerna pa denna sida for att sékerstalla din sdker anvandning.

Denna handbok kommer att beskriva sakerhetsvarningar och forsiktighetsatgarder,
drift, underhall och rengéring. Varningarna och instruktionerna som granskas i denna
manualen kan inte tacka alla mojliga férhallanden och situationer som kan uppsta.
Forsiktighet och sunt férnuft ar inte inbyggt i denna produkt, eftersom vi tror

att anvandningarna kommer att folja dessa koder.
Las ALLA instruktioner innan du anvander din maskin.
1. Lat INTE barn och minderariga komma nara eller vidréra maskinen.

2. Ror INTE den heta ytan direkt med handerna. Kor alltid
med handtag eller knopp.

3. Sank INTE ner apparaten i vatten eller ndgon annan vétska.

4. Kyl ner de HETA delarna fére anvéndning.
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5. Anvanda tillbehdr eller tillbehér som inte medfdljer eller

rekommenderas av tillverkaren kan orsaka skada.
6. Om maskinen inte ska anvandas under en langre tid, koppla ur den, rengér den
och tack éver den och férvara den pa en torr och saker plats.

7. FORVARA DEN UTOM BARNS RACKHALL.

8. Lamna den aldrig utan uppsikt nér den anvands.

9. Undvik att anvéanda den i narvaro av brandfarliga vatskor, gaser, damm eller annat
explosiva situationer.

10. Yttersta forsiktighet maste iakttas nar en apparat som innehaller

het olja eller andra heta vatskor.

11. Barn far inte leka med maskinen ensamma. Rengoéring och anvandare
underhdll far inte utforas av barn utan tillsyn.
12. Grillen far aldrig lamnas utan tillsyn under drift eller

rengoring.

13. Se till att grillen alltid star pa ett stadigt, plant och brasa

retarderande yta, och dven placerad langt borta fran brannbart material.

14. Grillen bor placeras pa ett dppet omrade med god ventilation, borta fran trad och staket.

15. Medan alla anstrangningar har gjorts i tillverkningen av din grill
for att ta bort eventuella vassa kanter bér du hantera alla komponenter med forsiktighet

for att undvika oavsiktlig skada.

16. Om elden blossar upp pa grund av droppande fett, slack lagorna latt med

en fin vattenspray.

17. Hall brandslackaren inom sakert och tillgangligt avstand och tillverka

saker pa att de som anvander grillen ar utbildade att anvanda den.

18. Hall borta fran brandfarliga material och vatskor som petroleum, alkohol, dieselbransle,
fotogen och trakol tandvatska eller fordon nar du befinner dig i

anvanda. Anvand inte dessa material for att tanda eller tanda pa nytt.

19. RENGORA DEN INTE MED NAGOT SLIPANDE MATERIAL.
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20. ANVAND INTE grillen i hard vind.

21. Forvara INTE grillen forran elden &ar helt slackt och ytor

ar kalla; Forvara inte heller grillen med aska eller brannbart
material inuti.

22. Overbelasta eller anvand INTE denna grill for att branna l6v, hushall
avfall eller papper.

23. BAR INTE Iost sittande klader och se till att langt har binds tillbaka
nar du ar runt grillen nér den ar varm eller anvands.

24. ANVAND INTE denna produkt som en ugn.

25. Laga INTE mat innan kolet har en belaggning av aska.

26. Se till att produkten ar placerad pa en permanent, platt, jAmn varme

resistent, icke brandfarlig yta alltid fran brandfarliga foremal, inklusive

trastaket eller éverhangande trad.

27. Se till att produkten har ett utrymme pa minst 2 meter ovanfor

och har ett utrymme p& minst 2 m fran andra omgivande foremal.

28. Lamna ALDRIG en brinnande eld utan uppsikt.

A VARNING! Denna produktspettgrill blir valdigt varm, gor det
inte flytta den under drift.

VARNING! Hall barn och husdjur borta.

VARNING! Vid risk for kolmonoxidforgiftning, gor det inte

anvand produktens spettgrill inomhus.

VARNING! Anvand inte grillen i ett trangt och/eller beboeligt utrymme

t.ex. hus, talt, husvagnar, husbilar, batar.

VARNING! Ta bort allt férpackningsmaterial och spara det for framtiden

anvandning.Forpackningsmaterial ar ingen leksak.

VARNING! Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet. Om de

svalj forpackningsmaterialet, de kommer att kvavas!

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tanda eller atertanda! Anvand endast

tandare som uppfyller EN 1860-3!

VARNING! Hall barn och husdjur borta.Barn far inte operera eller

lek néra denna grill.
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VARNING! Underlatenhet att folja instruktionerna kan leda till doden, allvarligt
kroppsskada och/eller egendomsforlust.

UPPMARKSAMHET! Anvéand alltid handskar nér du justerar grillen, handtagen pa
grillen kan bli mycket varm under grillningsprocessen.

VIKTIG! Hall inte vatten i produkten medan den fortfarande ar varm.

OBS IGEN!

Denna artikel ar avsedd for utomhusbruk. Anvand INTE inomhus!

PRODUKTKOMPONENTER

1. Kassera alla plastpasar forsiktigt och hall dem borta fran

barn.

1. Kontrollera alla delar som tillhandahalls mot listan i denna bruksanvisning for att
2. se till att du har alla delarna i listan. Om inte, kontakta din lokala butik

som kommer att kunna hjalpa dig.

3. Ta dig tid att bekanta dig med innehallet och innan

borja, kontrollera att alla hal ar fria fran fargrester.

4. Nar du ar redo att borja, se till att du har gott om plats

och ett rent torrt omrade for montering.

5. Anvéand skyddsutrustning: handskar och skyddsglasdgon.

UPPMARKSAMHET!
Aven om all forsiktighet iakttas vid tillverkningen av denna produkt, maste forsiktighet iakttas

tas under monteringen om det finns vassa kanter.
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Delarlista
No.| Description Qty Hardware list
1./lid handle 1pcs
2.|air vent 1pcs A » M5x20 X2pcs
i' :d :pcs B oém  M5x10 Xx2pcs
.|hanger pcs
x4pcs
5 gril Thce C ©fmm M6x12 x4p
6. grate 1pcs D @‘- M6x30 X4pCS
7.|firebowl 1pcs E @I @5x10 x4pcs
8./bowl handle 2pcs F ©f M5 x4pcs
9./leg holder 4pcs G @I 06x25 Xx4pcs
10.|ash leak 1pcs H ® O6x16  x4pcs
111 |
e D 1 @] @6x18 x2pcs
12./short leg 2pcs "
13/ash tray 1pcs J @ff M8  xepcs
14 .(wheel 2pcs
15.|wire rack 1pcs
16.[thermometer 1pcs
17.|hooks 1pcs
18.[cover rack 1pcs
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Explosionsdiagram
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STEG1

1.1 Montera locket

handtag (1) och
lockhangare (4) till
locket (3), med tva
skruvar (A),

brickor (E) och muttrar
(F)

1.2 Installera luften
ventilera (2) till
lufthdlen pa locket
(3), med

tva skruvar (B) och

muttrar (F).

STEG 2

2.1 Installera skalen
handtag (8) till
eldskalen (7), med
fyra skruvar

(C) och brickor (H).
2.2 Installera askan
lacka (10 till

botten av elden

skal (7), med en skruv
(B) och mutter (F).
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STEG 3

3.1 Satt in benhallaren (9) pa de korta benen (12) och de langa benen (11) och fast dem
till eldskalen (7) botten en efter en. Anvand fyra skruvar (D) och brickor (G).

OBS: ETT HANDTAG BOR FINNAS MELLAN DE TVA LANGA

BEN, OCH DET ANDRA HANDTAGET SKA FINNAS MELLAN

TVA KORTA BEN.

3.2 Sétt in gallret (15) i benen. Den bojda spetsen gér in i halet p&

langa ben (11) forst, (med den bojda spetsen pekande i motsatt riktning av

grill). Rikta sedan in och for in de andra &ndarna i tva korta ben (12). (Se till

hélet som &r narmast &nden av benet &r véant utt).

3.3 Satt i hjul (14), vit gummikudde (I), och fast med muttrar (J) pa bada

sidor.
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STEG 4

4.1 Anvand fyra skruvar (D) och
brickor (G) for att l&sa
montering i steg 2 och

montering i steg 3.

STEG 5

5.1 Dra &t alla skruvar

och muttrar, installera

askfat (13) genom att rikta in skarorna
med ben och roterande for att Iasa
pa plats.

5.2 Placera kolgallret

(6) pa eldskalen och placera
grillen (5).

Sen avslutades monteringen.

10




Machine Translated by Google

DRIFTSINSTRUKTIONER

Innan du anvander apparaten for forsta gangen, dra bort eventuella erbjudanden
material och forpackningsmaterial, och kontrollera att kokplattorna ar

ren och fri fran damm. Vid behov, torka av dem med en fuktig trasa.

Bred 6ver med en absorberande kokshandduk och torka bort 6verflédig olja.
Nar din produkt varms upp for forsta gangen kan den avge latt rok eller

lukt, vilket &r normalt for manga varmeapparater, och kommer inte att paverka
din apparats sékerhet.

1. Placera produkten pa en ren, torr, jamn yta.

2. Grillen ska varmas upp i minst 30 minuter innan

forsta matlagning pa grillen.

3. Lyft upp varmestéllet och ta bort grillgallret och lagg en liten

mangd trékol pa kolgallret. Ljus i enlighet med

instruktioner pa kolférpackningen.

3. Nar kolen blir glédhet, tillsatt mer kol fér matlagning.

Den maximala péfyliningsnivan for trakol ar cirka 1,32 Lb (0,6 kg).

4, Vanta cirka 15 minuter innan du placerar grillgallret pa

bdrja laga mat. Laga inte mat innan kolet har en belaggning av aska.

5. For att slacka, vanta tills kolet slutar brinna och att det gor det

helt cool.

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tanda eller atertanda. Anvand endast
tandare som uppfyller EN 1860-3.

VARNING! Nar du anvander din grill for forsta gangen, tillat kolet

for att forbli glodhet i ytterligare 15 minuter innan tillagning.

VARNING! Tillgangliga delar kommer att vara varma - undvik att réra grillen nar
den ar varm, men om det ar ndédvandigt, se till att bara ugnshandskar nar du rér vid

grillen.

VARNING! Slack inte med vatten eftersom det kan skada
utegrill.
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MATNINGSTIPS & TIPS

Las och folj detta r&d nar du lagar mat pa din produkt.

1. Tvatta alltid handerna fére och efter hantering av okokt kétt och
innan du ater.

2. Hall alltid ratt kott borta frén tillagat kott och annan mat.

3. Innan du lagar mat, se till att grillytor och verktyg &r rena och fria frdn gamla
matrester.

4. ANVAND INTE samma redskap for att hantera tillagad och okokt mat.

5. Se till att allt kdtt &r genomstekt innan det ats.

FORSIKTIGHET:

6. Tvatta ALLTID handerna fore eller efter hantering av okokt kott och
innan du ater.
7. Hall ALLTID ratt kott borta fran tillagat kétt och annan mat.

Innan du ténder din grill, se till att grillytor och verktyg ar rena och fria
av gamla matrester.

8. ANVAND INTE samma redskap fér att hantera tillagad och okokt mat.

Se till att allt kott ar genomstekt innan det ats.

9. FORSIKTIGHET - att &ta réatt eller under tillagat kétt kan orsaka matférgiftning

(t.ex. bakteriestammar sdsom E.coli).

10. For att minska risken for underkokt kott, skar upp det for att sékerstélla att det &r det
kokas hela véagen invéandigt innan den konsumeras.

11. VARNING - om kéttet har tillagats tillrackligt bér kéttsaften

vara klar i fargen och det ska inte finnas nagra spar av rosa/roda juicer eller kott

farg.

12. Rengor alltid grillytorna efter matlagning med din BBQ

och redskap.
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LIVSMEDELSSAKERHET

1. Tina fryst kott och fagel ordentligt i kylen innan

matlagning. Hall ratt kétt och fagel atskilda fran tillagad mat.

2. Tvatta alltid handerna efter hantering av ratt kétt och fagel, innan
hantera alla fardiga livsmedel.

3. Torka och desinficera ytor som varit i kontakt med ratt kétt och

fijaderfan.

4. Nar du grillar kott och fagel, se till att grillen &ar

extremt varmt. Placera de storre, tjockare delarna langst bort fran

mest intensiv varme for att sékerstélla en noggrann tillagning utan att branna och vanda
regelbundet.

5. Anvand separata redskap for att hantera ratt kott/fagel och lagad mat pa
grillen, eller tvatta dem noggrant mellan anvéandningarna.

6. For att kontrollera om kott, sarskilt fagel, ar tillagat, stick hal i kottet

med ett spett eller gaffel; safterna ska bli klara. Se till att produkten &r det
rykande het hela vagen.

RENGORING UNDERHALL

1. Lat grillen och askan bli helt kall innan tdmning.

2. Lyft upp varmestéllet och ta bort grillgallret for att gora det enkelt

avlagsnande av kolet.

3. Ta bort kolgallret fr&n skélen och kassera kylan pa ett sékert sétt

aska i en brandséker behallare, eller fukta med vatten for att sakerstalla att askan ar
helt kall innan den slangs i en lamplig behallare.

4. Ta bort askkoppen och kassera askan.

5. Tom askan frén grillen och rengor efter varje anvandning.

6. Varmgallret, grillgallret och kolgallret , kan rengéras med hjélp av

en disktrasa, varmt vatten och ett kommersiellt diskmedel. Undvik att anvanda slipmedel

rengdringsmedel och stalull och borstar eftersom dessa kan repa ytan.

13



Machine Translated by Google

LAGRING

1. Se alltid till att maskinen &ar sval och torr innan strangning.
2. Forvara apparaten pa ett torrt och rent utrymme.

Tillverkare: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi
Adress: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai
200 000 CN.

Importerad till AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW 2122
Australien

Importerad till USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

YH CONSULTING LIMITED.
U K QEP C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion

House, London Road, Staines-upon-Thames,
Surrey, TW18 4AX

E-CrossStu GmbH

EC REP Mainzer Landstr.69,

60329 Frankfurt am Main.
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Teknisk support och e-garanticertifikat
www.vevaor.com/support


https://www.vevor.com/support

